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Acesso rapido
ao produto

Fogão a Gás 4 Queimadores Sobremesa Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: EU6002A Modelo: 6002A

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo 6002A

Marca EUTRON

Descricao Resumida



Fogão a gás industrial de 4 queimadores, ideal para cozinhas profissionais. Construção

robusta em aço inoxidável e 14.4 kW de potência para máxima eficiência.

Descricao Completa

fogão a gás profissional — Fogão a Gás Linha 600 — Principais Vantagens

Este equipamento de confeção profissional é a solução ideal para cozinhas de restauração moderna,

proporcionando controlo de temperatura e durabilidade. Construído integralmente com aço inoxidável

AISI-304, este aparelho garante não só uma resistência superior à corrosão, mas também uma

higiene exemplar, fulcral para o ambiente exigente da hotelaria. A sua conceção compacta de

bancada maximiza o espaço, tornando-o perfeito para estabelecimentos com áreas limitadas, e as

grelhas em ferro fundido asseguram um suporte robusto para panelas e frigideiras de uso contínuo,

suportando as exigências diárias do seu restaurante.

Aplicações

Pensado para a versatilidade, este fogão de quatro bicos é indispensável em cozinhas profissionais

de hotéis, restaurantes, snack-bares e serviços de catering. É igualmente adequado para cantinas e

refeitórios, onde a necessidade de preparar vários pratos em simultâneo é uma constante. A sua

capacidade de alternar entre gás natural e GPL confere-lhe uma adaptabilidade notável, sendo uma

escolha inteligente para negócios em expansão ou com requisitos energéticos variáveis.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Material Aço inoxidável AISI-304

Grelhas Ferro fundido

Queimadores 4 de gás (3.6 kW cada)

Potência Total 14.4 kW

Dimensões (LxPxA) 600 x 600 x 265 mm



Volume 0.15 m³

Peso Bruto 27 kg

Peso Líquido 24,20 kg

Alimentação Gás natural ou GLP

Segurança Válvulas de segurança com termopar

Estabilidade Pés antiderrapantes

Limpeza Tabuleiro recolhe-gorduras extraível


