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Forno Elétrico de Pizzas Duplo 4+4 x 33cm

Informacoes do Produto

SKU: EU7906-33 Modelo: 7906-33

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EUTRON

Modelo 7906-33

Descricao Resumida



Forno elétrico duplo para pizzas, prepara até 8 pizzas de 33cm em pedra. Controlo de

temperatura independente para cada camara, 12,6 kW.

Descricao Completa

Forno de Pizzas Elétrico — Principais Vantagens

Concebido para espacos de restauracdo com grande volume de producdo, este forno elétrico de
pizzas duplo é a solugéo ideal para pastelarias, pizzarias e restaurantes movimentados. A sua
poténcia de 12,6 kW garante um aquecimento rapido e uniforme, permitindo a confecdo simultanea
de até oito pizzas de @ 33 cm. O controlo individual da temperatura em cada camara de cozedura
assegura a maxima precisao, adaptando-se perfeitamente aos requisitos especificos de cada iguaria,
e o termostato de seguranca confere maior tranquilidade durante a utilizagédo.

O equipamento de confecdo profissional dispée de superficies de cozedura em pedra, um material
excecional para absorver e reter o calor, resultando em pizzas com uma base estaladica e
perfeitamente cozida. A iluminacao interior facilita 0 acompanhamento do processo sem necessidade
de abrir as portas, mantendo a temperatura constante e otimizando o consumo energético. O
isolamento interno com Ia contribui para uma maior eficiéncia térmica, reduzindo perdas de calor e,

consequentemente, 0s custos operacionais do seu negaocio.

Aplicacbes

Este versatil forno elétrico € uma escolha robusta para qualquer pizzaria, restaurante ou cafetaria
gue pretenda oferecer pizzas de elevada qualidade. A sua capacidade de produzir até 8 pizzas de
uma so vez torna-o indispenséavel para servicos de entrega, eventos de catering ou qualquer cenério
de grande procura. Restaurantes com ementas variadas também beneficiam do controlo térmico
independente, possibilitando a cozedura de diferentes produtos de pastelaria com total controlo e
eficiéncia.

Caracteristicas Técnicas

Poténcia 12,6 kW
Alimentagéo 380V 50Hz

Medidas Interiores 2X 700x700x200-2mm



Medidas Exteriores

Peso

Capacidade

Superficie de Cozedura
lluminag&o Interior
Termostato Mecanico
Termostato de Seguranca

Isolamento Interno

1040x940x710mm

173 Kg

8 Pizzas de @ 33cm

Pedra

Lampada

Regulavel de 80 a 400°C (para cada piso)
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