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Crepeira Elétrica Profissional Simples 40cm

Informacoes do Produto

SKU: EU1768 Modelo: 1768

Marca: EUTRON EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EUTRON

Modelo 1768

Descricao Resumida

Crepeira elétrica profissional simples com placa de 40 cm e 3 kW de poténcia. Ideal

para cafetarias e restaurantes. Inclui terméstato e espatula.

Descricao Completa

Crepeira elétrica profissional — Crepeira Elétrica — Principais Vantagens

Prepare crepes deliciosos e uniformes com facilidade utilizando esta crepeira elétrica simples, ideal
para qualquer cozinha profissional. O aquecimento eficaz garante um desempenho consistente,
permitindo-lhe atender a procura dos seus clientes por este popular quitute. A sua operacéo intuitiva
torna-a perfeita para ambientes de ritmo acelerado.

Equipada com um termdstato preciso, a maquina de crepes oferece uma regulacédo de temperatura
fiavel, assegurando que cada crepe seja cozinhado na perfeicdo. Gragas ao controlo automatico de
estabilidade de temperatura, a confecdo torna-se mais eficiente e com resultados previsiveis,

otimizando o seu servigo.

A concepcdo compacta deste equipamento de confecao facilita ndo sé o uso diario, mas também a
limpeza, essencial para manter os padrdes de higiene exigidos nas cozinhas profissionais. Com uma
espatula incluida, tem tudo o que necessita para comecgar a produzir os melhores crepes no seu
negocio de restauracao.

Aplicacdes
Esta chapa de grelhar é perfeita para:

o Cafetarias e pastelarias que desejam oferecer crepes frescos e apetitosos.

e Restaurantes e roulottes de comida que procuram adicionar uma opcgao versatil e
saborosa ao seu menu.

e Eventos de catering onde a preparacdo rapida e consistente de sobremesas ou lanches

€ crucial.



e Pequenos estabelecimentos de restauragdo como shack-bares, onde o espago é

limitado e a eficiéncia é valorizada.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Simples

Diametro da Placa 40 cm

Poténcia 3 kw

Controlo Temperatura Termostato com Controlo Automético

Acessorios Incluidos Espatula



