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Chafing Dish Elétrico Banho-Maria, 9 Litros, GN 1/1 RA232E

Informacoes do Produto

SKU: EU2567 Modelo: EU2567
Marca: EUTRON EAN: N/D
Peso: 8 kg

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EUTRON



Modelo EU2567

Descricao Resumida

Chafing dish elétrico de 9 litros com aquecimento por banho-maria. Inclui 1 bandeja GN

1/1 e é ideal para manter alimentos quentes.

Descricao Completa

Chafing Dish Elétrico — Vantagens Essenciais para a Restauracao

O nosso chafing dish elétrico, modelo RA232E, é a solucdo ideal para manter os seus pratos quentes
a uma temperatura constante e perfeita. Essencial para buffets, hotéis e servigcos de catering, este
equipamento garante que a comida permaneca apetitosa e pronta a servir, reduzindo o desperdicio
alimentar e otimizando a eficiéncia da sua cozinha. A sua construcao robusta em aco inoxidavel

assegura durabilidade e facil higiene, indispensavel num ambiente profissional.

Aplicacdes Versateis

Este chafing dish é excecionalmente versatil, tornando-o perfeito para uma variedade de cenarios.
Desde um buffet de hotel ao pequeno-almogo, passando por eventos de catering com grande
afluéncia, ou até mesmo para manter pratos quentes no seu restaurante. A capacidade para uma
travessa Gastronorm 1/1, ja incluida, oferece a conveniéncia de servir uma vasta gama de alimentos,
desde acompanhamentos a pratos principais, sempre na temperatura ideal.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Aquecimento Elétrico, banho-maria

Capacidade 9 litros

Compatibilidade GN 1 bandeja Gastronorm 1/1 (incluida)
Material Aco inoxidavel

Tampo Removivel



Controlo de

Ajustavel
Temperatura
Peso 8 Kg
. A cuba deve estar cheia de agua antes de ligar o
Atencao

equipamento.



