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Grelha Gastronorm GN 2/3 — 354x325mm para Cozinhas Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: HE801932 Modelo: HE801932

Marca: HENDI EAN: 8711369801932

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE801932
EAN 8711369801932

Descricao Resumida



Grelha Gastronorm GN 2/3 (354x325mm) para organizacgéo eficiente em fornos, buffets

e transportes. Otimize o espaco e a confe¢ao na sua cozinha profissional.

Descricao Completa

A grelha Gastronorm de formato GN 2/3, com 354x325mm, é um componente indispensavel
para a organizacdo e otimizacdo do espaco em qualquer cozinha profissional. Este acessorio
robusto permite um manuseamento eficiente de alimentos, desde a confecdo no forno até a

apresentacdo em buffets, garantindo versatilidade no servigo diério e na gestéo de stock.

Grelha Gastronorm GN 2/3 — Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 2/3
Dimensdes (L xP) 354 x 325 mm
Peso Liquido 0,56 kg

Aplicacbes Profissionais

Esta grelha é ideal para o Chef de cozinha que necessita de maximizar a capacidade de fornos de
convecgdo ou combinados, permitindo uma circulacdo de ar otimizada para assados e gratinados
perfeitos. E igualmente indispensavel para gestores de pastelarias e snack-bares, que a utilizam no
arrefecimento de produtos de pastelaria, ou para organizar buffets e estacfes de servico, mantendo
a ementa visivel e acessivel. A sua padronizagdo GN 2/3 assegura uma integracao perfeita em
sistemas de armazenamento e transporte de alimentos, facilitando a mise en place e o controlo de
stock.

Porqué Escolher Este Equipamento

A selecdo de uma grelha Gastronorm certificada com o padrdo GN 2/3 € um investimento na
eficiéncia operacional da sua cozinha. A sua construcdo pensada para a durabilidade e a
conformidade com as dimensdes standard internacionais asseguram que este acessorio se adapta
perfeitamente a uma vasta gama de equipamentos, desde fornos a carrinhos de transporte, sem
comprometer a integridade dos alimentos. E uma escolha que promove a higiene e a facilidade de

limpeza, aspetos cruciais em qualquer ambiente de restauragéo.



Perguntas Frequentes

Esta grelha é compativel com todos os fornos que aceitam GN 2/3??

Sim, a grelha é concebida segundo o formato padrao Gastronorm GN 2/3 (354x325mm), garantindo
compatibilidade universal com fornos, banhos-maria, vitrines e carrinhos de transporte que suportem
estas dimensfes. A sua padronizacdo assegura uma integracdo sem problemas no seu equipamento

existente.

Qual o material desta grelha e como devo proceder a limpeza??

Embora o material exato ndo seja especificado, as grelhas profissionais sdo tipicamente fabricadas
em aco inoxidavel, um material duravel e higiénico. Para a limpeza, recomenda-se a lavagem manual
com detergente neutro e agua quente, ou a utilizacdo em maquina de lavar loica profissional, seguida

de secagem completa para evitar corroséo e garantir a seguranca alimentar.

Posso usar esta grelha para cozinhar diretamente no forno a altas temperaturas??

Sim, uma grelha Gastronorm é projetada para suportar as temperaturas elevadas dos fornos
profissionais. E ideal para assar, gratinar ou arrefecer alimentos, permitindo uma circulagéo de calor
uniforme e evitando que os alimentos figquem em contacto direto com o fundo do tabuleiro, o que é

crucial para a qualidade da confecéo.

Como posso determinar a quantidade de grelhas GN 2/3 que preciso para o meu negécio??

A quantidade necesséria depende da capacidade dos seus equipamentos GN (fornos, carrinhos,
banhos-maria) e do volume de producdo diario. Considere quantas grelhas cabem em cada
equipamento e a sua rotacdo para diferentes fases de preparacdo, confecdo e arrefecimento,

assegurando sempre um stock de reserva para o rush do servico.

Esta grelha pode ser utilizada para escorrer alimentos apés a fritura??

Sim, a estrutura da grelha é perfeita para permitir que o excesso de 6leo escorra de alimentos fritos,
como batatas ou salgados, mantendo a sua textura estaladica. Pode ser colocada sobre um tabuleiro

GN para recolher o excesso, facilitando a preparacao e apresentacao.



