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Acesso rapido
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Tabuleiro GN 1/1 Antiaderente para Forno 530x325x20mm

Informacoes do Produto

SKU: HE805558 Modelo: HE805558

Marca: HENDI EAN: 8711369805558

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE805558

EAN 8711369805558

Descricao Resumida



Tabuleiro GN 1/1 com revestimento antiaderente, ideal para fornos profissionais.

Dimensões 530x325x20mm, facilita a confeção e limpeza em cozinhas.

Descricao Completa

Este tabuleiro GN 1/1 com revestimento antiaderente é uma solução robusta para a confeção em

cozinhas profissionais, garantindo que os alimentos não aderem e facilitando a limpeza após a

utilização.

Tabuleiro antiaderente GN 1/1 — Tabuleiro GN — Características Técnicas

Dimensões (CxLxA) 530x325x20 mm

Formato GN 1/1

Revestimento Antiaderente

Peso Líquido 0,753 kg

Aplicações Profissionais

Este tabuleiro é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha

tradicional portuguesa, pastelarias com confeção, cantinas empresariais e hospitalares, até hotéis e

serviços de catering. É perfeito para assar, gratinar ou aquecer alimentos em fornos profissionais,

sendo adequado para a preparação de pratos como lasanhas, assados de carne ou peixe, e legumes

gratinados.

Tabuleiro Antiaderente — Principais Vantagens

O revestimento antiaderente deste tabuleiro assegura que os alimentos não colam, otimizando o

processo de confeção e minimizando o desperdício. A sua construção robusta garante durabilidade

em ambientes de uso intensivo, enquanto o formato GN 1/1 permite uma integração perfeita com a

maioria dos fornos e carros de transporte de alimentos existentes nas cozinhas profissionais. A

limpeza é simplificada, poupando tempo e recursos na operação diária.


