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Tabuleiro GN 1/1 Antiaderente para Forno Profissional 530x325x40mm

Informacoes do Produto

SKU: HE805541 Modelo: HE805541

Marca: HENDI EAN: 8711369805541

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca HENDI
Modelo HE805541
EAN 8711369805541

Descricao Resumida



Tabuleiro GN 1/1 com revestimento antiaderente, ideal para fornos profissionais.

Dimensdes 530x325x40mm e peso de 0,87kg. Facilita a cozedura e limpeza.

Descricao Completa

7

Este tabuleiro GN 1/1 com revestimento antiaderente € projetado para uso intensivo em fornos
profissionais, garantindo uma cozedura uniforme e facil desmoldagem de alimentos.

tabuleiro antiaderente GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Tipo Tabuleiro GN 1/1
Dimensfes (CxL xA) 530x325x40mm
Revestimento Antiaderente
Peso Liquido 0,87kg

AplicacOes Profissionais

Este tabuleiro é um acessorio essencial para qualquer cozinha profissional, sendo ideal para uma
vasta gama de estabelecimentos. E particularmente (Gtil em restaurantes de cozinha tradicional,
pastelarias e padarias para assados e doces, cantinas escolares e empresariais, € em servicos de
catering para o transporte e confecdo de grandes volumes de alimentos. A sua compatibilidade GN
1/1 permite a integracdo perfeita em fornos combinados, estufas e carros de transporte.

Tabuleiro GN 1/1 Antiaderente — Principais Vantagens

O revestimento antiaderente deste tabuleiro facilita a remocdo dos alimentos apdés a confecéo,
minimizando o desperdicio e simplificando o processo de limpeza. A sua construcdo robusta
assegura durabilidade e resisténcia a altas temperaturas, tornando-o adequado para 0 uso continuo
em ambientes de cozinha exigentes. A padronizacdo GN 1/1 otimiza o espago em fornos e
equipamentos de aquecimento, contribuindo para uma maior eficiéncia operacional.

Qual a principal vantagem de um tabuleir o com revestimento antiader ente?

A principal vantagem ¢ a facilidade de desmoldagem dos alimentos, evitando que estes colerg
ao tabuleiro. Isto simplifica a limpeza e reduz o desperdicio de produto. '



Este tabuleiro pode ser utilizado em qualquer tipo deforno profissional?

Sim, este tabuleiro GN 1/1 é compativel com a maioria dos fornos profissionais que aceitam

tabuleiros de norma Gastronorm, incluindo fornos combinados e de conveccao.

Como devo limpar estetabuleiro para preservar o revestimento antiader ente?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente suave, utilizando uma esponja

nao abrasiva. Evite utensilios metalicos que possam danificar o revestimento.

Qual a durabilidade esperada do revestimento antiader ente em uso profissional ?

A durabilidade do revestimento antiaderente depende da frequéncia de uso e dos cuidados na
limpeza e manuseamento. Com a manutencao adequada, o revestimento manterad a sua

eficacia por um periodo prolongado em ambiente profissional.

Estetabuleiro pode ser usado para cozinhar alimentos acidos?

Sim, o revestimento antiaderente é geralmente resistente a alimentos acidos. No entanto, para
prolongar a vida Gtil do tabuleiro, recomenda-se a limpeza imediata apds o uso com este tipo de

alimentos.



