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Acesso rapido
ao produto

Assadeira Redonda Porcelana ø100mm, Resistente a Choques Térmicos

Informacoes do Produto

SKU: HE786307 Modelo: HE786307

Marca: HENDI EAN: 8711369786307

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE786307

EAN 8711369786307



Descricao Resumida

Assadeira redonda de porcelana especial, ø100x(H)50mm, concebida para uso

profissional. Altamente resistente a choques térmicos, impacto e desgaste, com

acabamento branco brilhante.

Descricao Completa

Esta assadeira redonda de porcelana especial, com ø100mm e 50mm de altura, foi concebida para

suportar choques térmicos e uso intensivo em ambientes profissionais de restauração e hotelaria.

Assadeira individual de porcelana — Características Técnicas

Material Porcelana Especial

Diâmetro 100 mm

Altura 50 mm

Peso Líquido 0,21 kg

Resistência Choques térmicos, impacto, desgaste

Cor Branco puro e brilhante

Aplicações Profissionais

Ideal para a apresentação individual de entradas, acompanhamentos, ou sobremesas em

restaurantes de cozinha tradicional, tascas, snack-bares, pastelarias com confecção, cantinas, e

serviços de catering.

Assadeira de Porcelana — Principais Vantagens

Porcelana especial de alta resistência.

Suporta choques térmicos extremos.

Elevada resistência ao impacto e desgaste.

Peso relativamente leve para manuseamento.

Acabamento branco puro e brilhante para uma apresentação superior.



Esta assadeira é fabricada em porcelana especial, conhecida pela sua alta resistência ao

impacto e desgaste, garantindo uma longa vida útil mesmo em ambientes de uso intensivo.

Qual a durabilidade esperada desta assadeira em uso profissional?

?

Sim, a porcelana especial é resistente a choques térmicos, o que permite a sua utilização

segura em fornos e micro-ondas, bem como a transição entre temperaturas extremas.

Pode ser utilizada em fornos ou micro-ondas?

?

A superfície lisa e o material de alta qualidade facilitam a limpeza. Pode ser lavada

manualmente ou em máquina de lavar louça profissional sem perder o brilho ou a resistência.

Como se processa a limpeza e manutenção desta peça?

?

Com o seu diâmetro de 100mm, é ideal para servir porções individuais de entradas,

acompanhamentos, gratinados, ou sobremesas, proporcionando uma apresentação elegante e

profissional.

Para que tipo de pratos é mais adequada esta assadeira?

?

Sim, a quantidade mínima de venda para esta assadeira é de 4 unidades, garantindo que os

profissionais possam adquirir o número adequado para as suas necessidades.

Existe uma quantidade mínima para encomenda deste produto?

?


