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Saladeira Profissional de Porcelana Reforcada g120mm

Informacoes do Produto

SKU: HE799451 Modelo: HE799451

Marca: HENDI EAN: 8711369799451

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE799451
EAN 8711369799451

Descricao Resumida




Saladeira de porcelana profissional 8120mm com orlas reforcadas e alta resisténcia.

Essencial para hotelaria exigente, oferece 10 anos de garantia.

Descricao Completa

Para o Chef Executivo ou Gestor de F&B que exige exceléncia e durabilidade, esta saladeira
de porcelana profissional redefine a apresentacdo e a funcionalidade. Concebida para resistir
ao ritmo acelerado da restauracdo, o seu design com orlas reforcadas e o acabamento em
vidro de alta qualidade garantem uma resiliéncia notavel contra impactos e o desgaste diario.
Invista em pecas que elevam a estética da sua ementa e minimizam as substituicdes,

suportadas por uma garantia de 10 anos que atesta a sua fiabilidade.

Saladeira Profissional — Caracteristicas Técnicas

Diametro 120 mm

Peso Liquido 0,26 kg

Material Porcelana branca

Acabamento Orlas reforcadas com vidro de alta qualidade
Resisténcia Alta resisténcia ao impacto e desgaste
Garantia 10 anos

Quantidade Minima 12 unidades

Aplicagcbes Profissionais

A versatilidade desta tigela de porcelana g120mm torna-a indispensavel para uma vasta gama de
contextos de restauracio. E a escolha ideal para o servico de entradas frescas em restaurantes de
fine dining, acompanhamentos requintados em buffets de hotéis de 5 estrelas ou para criar por¢des
individuais apelativas em eventos de catering. Garante uma apresentacdo impecavel, da mise en

place ao empratamento final.



Porqué Escolher Este Equipamento

Optar por esta saladeira significa investir em tranquilidade operacional e na imagem do seu negadcio.
As orlas refor¢cadas e a resisténcia superior ao impacto distinguem-na das alternativas genéricas,
minimizando a quebra e os custos associados. A impressionante garantia de 10 anos reflete a
confiangca na sua qualidade construtiva, oferecendo um valor a longo prazo que se traduz em

poupanca e uma consisténcia superior na apresentacao da sua ementa.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem desta saladeira para estabelecimentos profissionais??

Esta saladeira destaca-se pela sua durabilidade superior e design profissional. Com orlas reforcadas
e uma garantia de 10 anos, assegura uma longevidade excecional em ambientes de uso intensivo,

reduzindo os custos de substitui¢ao.

Como devo realizar a limpeza e manutencdo desta saladeira de porcelana??

A saladeira pode ser lavada a mado ou em maquina de lavar loica industrial. Para preservar o
acabamento em vidro de alta qualidade e as orlas refor¢cadas, recomenda-se evitar produtos de

limpeza abrasivos e choques térmicos extremos.

Para que tipo de utilizacdes esta saladeira de g120mm é mais adequada??

Com o seu diametro de 120mm, é ideal para servir saladas individuais, acompanhamentos diversos
ou pequenas porcdes em ementas de restauracdo. E perfeita para buffets de hotel, restaurantes a la

carte ou servicos de catering que valorizam a apresentacao individualizada.

Quais caracteristicas conferem a saladeira a sua alta resisténcia ao impacto??

A resisténcia da saladeira deve-se principalmente as suas orlas reforcadas, que séo concebidas para
absorver choques. O acabamento em vidro de alta qualidade na porcelana confere uma robustez

adicional contra o desgaste diario em ambientes profissionais.

Esta saladeira cumpre alguma norma de qualidade especifica para hotelaria??

Embora nao sejam explicitadas normas especificas na descricdo, o compromisso de 10 anos de
garantia e a mencéo de "porcelana branca para hotelaria" indicam que o produto foi concebido para
atender aos padr6es de durabilidade e higiene exigidos em cozinhas profissionais e servicos de

mesa.



