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Saladeira Profissional Porcelana Branca g250mm

Informacoes do Produto

SKU: HE794470 Modelo: HE794470

Marca: HENDI EAN: 8711369794470

Imagens do Produto

=

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE794470
EAN 8711369794470

Descricao Resumida




Saladeira de porcelana branca profissional g250mm, com orlas reforgadas para alta

resisténcia e durabilidade. Ideal para a sua mesa em restaurantes e hotéis.

Descricao Completa

Concebida para a exigéncia da restauracdo moderna, esta saladeira profissional de porcelana
branca com 250mm de diametro eleva a apresentacao dos seus pratos. A sua robustez, aliada
a um design classico, garante que cada iguaria, desde saladas frescas a acompanhamentos
elaborados, seja servida com distingdo e durabilidade. E a escolha ideal para

estabelecimentos que valorizam a estética e a resisténcia no dia a dia.

saladeira profissional — Caracteristicas Técnicas

Diametro 250mm
Material Porcelana branca
Peso Liquido 0,56kg

Reforcadas com acabamento em vidro de alta

Orlas
qualidade
Resisténcia Alta resisténcia ao impacto e desgaste
Garantia 10 anos
Quantidade Minima de Venda 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Esta taca de servir é indispensavel em qualquer ambiente de restauracao que preze pela qualidade e
apresentacao. Desde buffets em hotéis de cinco estrelas, onde a rotagdo constante exige louca
robusta, até restaurantes a la carte com ementas focadas em ingredientes frescos, ou servicos de
catering que necessitam de pecas versateis e resistentes ao transporte. A sua cor branca imaculada
adapta-se a qualquer decoracdo e realga as cores vibrantes dos alimentos, cativando 0s seus

clientes e otimizando a experiéncia gastronémica.



Porqué Escolher Este Equipamento

Distinga-se pela qualidade superior e pela garantia de longa duragdo. Com orlas reforcadas e uma
porcelana de alta densidade, esta tigela de mesa foi projetada para suportar os rigores do uso
profissional intensivo, minimizando quebras e o custo de substituicdo. A sua resisténcia ao impacto e
ao desgaste diario, comprovada por uma garantia de 10 anos, oferece-lhe tranquilidade e um
excelente retorno sobre o investimento, permitindo que a sua equipa se concentre na exceléncia do

servico sem preocupacdes com a durabilidade da louca.

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada desta saladeira em uso profissional??

Esta saladeira é construida com porcelana de alta qualidade e orlas reforcadas, oferecendo alta
resisténcia ao impacto e desgaste. E fornecida com uma garantia de 10 anos, refletindo a sua

excecional durabilidade em ambientes profissionais exigentes.

Pode ser utilizada em maquinas de lavar loiga industriais??

Sim, a porcelana de alta resisténcia e o acabamento em vidro de alta qualidade permitem que esta
tigela seja lavada em maquinas de lavar loica industriais sem comprometer a sua integridade ou

brilho, mesmo com uso frequente.

Qual o tamanho ideal para porg¢des individuais ou para partilhar??

Com um diametro de 250mm, esta saladeira é versatil. E perfeita para servir por¢des generosas para
uma ou duas pessoas, ou como uma elegante taca para acompanhamentos em mesas partilhadas

ou buffets.

Quantas unidades sdo necessérias adquirir??

A saladeira é vendida em lotes minimos de 6 unidades. Esta quantidade é ideal para restaurantes e
hotéis que procuram padronizar a sua louca e assegurar stock suficiente para o servico diario e

eventos.

Que cuidados de manutencao sdo recomendados para preservar a qualidade??

Para manter a porcelana impecavel, recomenda-se a utilizacdo de detergentes neutros e evitar
produtos abrasivos. Embora seja altamente resistente, o manuseamento cuidadoso durante o

empilhamento e armazenamento prolonga a vida Util e mantém o seu acabamento de alta qualidade.



