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Prato Raso Porcelana Branca 230mm para Servico de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: HE780022 Modelo: HE780022

Marca: HENDI EAN: 8711369780022

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE780022



EAN 8711369780022

Descricao Resumida

Prato raso de 230mm em porcelana branca, com orlas reforgcadas e acabamento vitreo.
Oferece alta resisténcia ao impacto e desgaste, ideal para uso intensivo em

restauragao.

Descricao Completa

Este prato raso de 230mm, fabricado em porcelana branca de alta qualidade, é concebido para
suportar as exigéncias diarias do servico profissional. Apresenta orlas reforcadas e um acabamento

vitreo, garantindo resisténcia superior ao impacto e ao desgaste.

Prato Raso Porcelana — Caracteristicas Técnicas

Diametro 230mm
Peso Liquido 0.437kg
Material Porcelana branca

Orlas reforcadas, acabamento vitreo, alta resisténcia

Caracteristicas ]
ao impacto e desgaste

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, tascas, cafés com servigo de refeicdes,
cantinas empresariais, e pastelarias que servem pratos do dia. Adequado também para hotéis e
servigcos de catering que procuram louca duravel e versatil para o dia a dia.

Prato Raso — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado com orlas reforcadas e acabamento vitreo para resistir a

impactos e desgaste diario.
e Higiene Otimizada: A superficie lisa da porcelana facilita a limpeza e manutencdo, cumprindo

0s padrdes de higiene.



e Versatilidade de Apresentacdo: O design classico em porcelana branca adapta-se a
qualquer tipo de ementa e ambiente.

e Estabilidade no Servico: O peso e a constru¢do robusta garantem um manuseamento
seguro e estavel.

e Investimento Duradouro: Reduz a necessidade de substituicdo frequente, otimizando os
custos operacionais.



