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Caixa Térmica GN 1/1 40L — Transporte Alimentos Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE707906 Modelo: HE707906

Marca: HENDI EAN: 8711369707906

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE707906

EAN 8711369707906

Descricao Resumida

Mantenha alimentos quentes ou frios. Caixa térmica GN 1/1 de 40L em EPP para

transporte seguro e eficiente. Ideal para catering profissional.

Descricao Completa

A manutencdo da temperatura ideal dos alimentos durante o transporte é crucial para
gualquer negocio de restauracdo. A caixa térmica GN 1/1 de 40 litros foi concebida para
assegurar que 0s seus pratos, sejam eles quentes ou frios, cheguem ao destino com a
méaxima integridade e seguranca alimentar. Este contentor isotérmico robusto é a solugéo
ideal para operacdes de catering, eventos ou servicos de entrega que exigem exceléncia na

conservacao térmica.

Caixa térmica GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 40 Litros

Compatibilidade GN GN 1/1

Dimensdes Exter nas 600 x 400 x (H)285 mm
Dimensdes I nter nas (apr ox) 401 x 600 x 284 mm

Faixa de Temperatura -20°C a +110°C

Material EPP (Polipropileno Expandido)
Peso Liquido 1,06 kg

Pegas Encastradas lateralmente



AplicacOes Profissionais

Este versatil recipiente térmico é um ativo indispensavel em diversas frentes de negdcio. E ideal para
empresas de catering que transportam refeicbes completas para eventos, garantindo que as
entradas frias se mantém frescas e os pratos principais chegam a temperatura de servico. Em
restaurantes com servico de take-away ou entregas, 0 uso desta caixa isotérmica assegura a
satisfagéo do cliente, evitando quebras de temperatura que comprometem a qualidade. Facilita ainda
a logistica interna em cozinhas centrais, permitindo o transporte seguro de ingredientes ou semi-
preparados entre diferentes areas ou unidades de producdo, cumprindo rigorosamente as normas

HACCP de controlo de temperatura.

Porqué Escolher Este Equipamento

O material EPP (Polipropileno Expandido) confere a este transportador de alimentos uma leveza
notavel e uma resisténcia superior a impactos, caracteristicas essenciais para o uso diario em
ambientes profissionais exigentes. A sua capacidade de isolamento térmico, que abrange desde -
20°C a +110°C, significa que um Unico contentor pode gerir tanto o arrefecimento como o
aquecimento de produtos, otimizando o seu inventario e a gestdo de espaco. As pegas encastradas
facilitam o manuseamento e empilhamento, tornando o fluxo de trabalho da sua equipa mais

eficiente, especialmente durante o rush do almogo ou na montagem de um buffet de hotel.

Perguntas Frequentes

Qual é a melhor forma de limpar e manter a caixa térmica?

Para garantir a higiene e longevidade do seu contentor isotérmico, recomendamos a lavagem com
agua morna e detergente neutro apés cada utilizacdo. Pode ser enxaguado e deixado a secar ao ar

ou com um pano macio. Evite produtos abrasivos ou esfregfes que possam danificar o material EPP.

Esta caixa é adequada para transportar alimentos quentes e frios ao mesmo tempo?

A caixa térmica possui um elevado isolamento, mas é projetada para manter uma Unica faixa de
temperatura (quente ou fria) de forma consistente. Néo é recomendado misturar alimentos quentes e
frios no mesmo compartimento, a menos que utilize divisérias isoladas internamente que néo estdo

incluidas.

Qual a durabilidade esperada do material EPP em uso intensivo?

O Polipropileno Expandido (EPP) é conhecido pela sua robustez e capacidade de absorcdo de
impactos, o que confere ao contentor uma excelente durabilidade em ambientes profissionais. Com
os devidos cuidados, este material resiste a multiplas utilizacdes e mantém as suas propriedades

isolantes ao longo do tempo, minimizando a necessidade de substituicdo frequente.

Posso empilhar vérias caixas térmicas para otimizar o transporte?



z

Sim, o design da caixa térmica permite um empilhamento seguro e estavel, o que é ideal para
otimizar o espaco em veiculos de transporte ou em areas de preparacao. As pegas encastradas ndo
interferem com a capacidade de empilhamento, facilitando a movimentagcédo de varias unidades em

simultaneo.

Que tipo de tabuleiros ou cubas Gastronorm sdo compativeis com esta caixa?

Este contentor térmico é projetado especificamente para tabuleiros e cubas Gastronorm no formato
GN 1/1. Garante um encaixe perfeito para otimizar o espago e a conservacao da temperatura. Pode

utilizar tabuleiros de diferentes profundidades, desde que respeitem o padrédo GN 1/1.



