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Faca de Mesa Profissional 212mm — Conjunto de 12 Unidades

Informacoes do Produto

SKU: HE764015 Modelo: HE764015

Marca: HENDI EAN: 8711369764015

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE764015
EAN 8711369764015

Descricao Resumida

Faca de mesa robusta com 212mm, ideal para servico profissional em restaurantes,

snack-bares e cantinas. Acabamento polido a maquina para durabilidade e fécil



‘ manutencdo. Conjunto de 12 unidades.

Descricao Completa

Concebida para o ritmo acelerado do servico de mesa em estabelecimentos de restauracao,
esta faca de mesa apresenta uma construcao sélida e um acabamento polido a maquina. O
seu design ergonémico, com 212mm de comprimento, assegura um manuseamento
confortavel tanto para os clientes como para a equipa de servico, tornando-a uma solucao

pratica e fidvel para a reposicéo de talheres.

faca de mesa profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento 212mm

Peso Liquido (12 unidades) 0,48kg
Acabamento Polido a maquina

Aplicagcbes Profissionais

Este conjunto de facas € uma escolha inteligente para o proprietario de um snack-bar, café ou tasca
gue necessita de talheres duraveis para o servico diario intenso. Ideal também para restaurantes de
bairro e cantinas, onde a resisténcia a lavagem industrial e a reposi¢cdo eficiente de stock s&o

cruciais para a fluidez das operacdes e a manutencao da qualidade do servico de ementa.

Porqué Escolher Este Equipamento

A principal vantagem desta faca reside na sua robustez e na simplicidade de manutencao,
caracteristicas indispensaveis em qualquer ambiente profissional. O seu acabamento polido a
maquina ndo s6 garante um aspeto cuidado na mesa, como também facilita a limpeza, otimizando o
tempo da equipa e a rotacéo de talheres. E uma solugéo de custo-beneficio para estabelecimentos

que procuram fiabilidade sem comprometer a qualidade.

Perguntas Frequentes

Qual o material da faca e a sua resisténcia a corrosao??



z

Embora o material especifico ndo seja detalhado nos dados, a sua constru¢cdo é sélida e o
acabamento polido a maquina contribui para uma maior resisténcia a corrosdo, adequada para o0 uso

e lavagem frequentes em cozinhas profissionais.

E adequada para maquinas de lavar louca industriais??

Sim, o acabamento polido a maquina e a construgdo robusta da faca de mesa foram pensados para
suportar a lavagem em maquinas de lavar loica industriais, garantindo uma higiene eficiente e a

longevidade do produto em ambientes de alta exigéncia.

Quantos conjuntos devo adquirir para um restaurante de 50 lugares??

Para um restaurante de 50 lugares, € aconselhavel ter pelo menos 2 a 3 facas por lugar para garantir
a rotacao durante o servico de pico. Recomendamos a aquisi¢do de 8 a 12 conjuntos de 12 unidades

para ter talheres suficientes em stock, considerando o uso, lavagem e eventuais perdas.

O polimento a maquina requer cuidados especiais para manter o brilho??

O polimento a maquina proporciona uma superficie lisa que, por si s6, resiste melhor a acumulacdo
de residuos e manchas. Para manter o brilho, recomenda-se a utilizacdo de detergentes adequados

para loica profissional e secagem imediata apos a lavagem.

Estas facas sdo adequadas para uso em eventos de catering??

Sim, pela sua durabilidade e apresentacdo cuidada, estas facas de mesa sdo uma opgéo viavel para
eventos de catering que exigem um servi¢co funcional e eficiente. A sua resisténcia garante que se

mantém em boas condicbes mesmo com o transporte e uso em diferentes locais.



