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Espatula de Gelado Profissional A¢co Inox 18/10 | Pega Tritan 260mm

Informacoes do Produto

SKU: HE755822 Modelo: HE755822

Marca: HENDI EAN: 8711369755822

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE755822

EAN 8711369755822

Descricao Resumida

Espatula profissional em aco inox 18/10 com pega ergondmica Tritan amarela (260mm),

ideal para porcionar gelados com maxima higiene e conforto em qualquer negdcio.

Descricao Completa

Para um servico de gelados rapido e higiénico, esta espatula de 260mm é construida em aco
inoxidavel 18/10, garantindo durabilidade. A pega ergonomica em Tritan, de cor amarela,

oferece conforto e seguranca essenciais para o uso intenso em cozinhas profissionais.

Espatula Gelado — Espatula de gelado — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Material da Pega Tritan

Cor Amarelo
Comprimento 260 mm

Peso Liquido 0,09 kg

Lavagem Maquina de lavar loica

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que necessita de controlo preciso na apresentacdo de sobremesas
geladas, esta espatula otimiza o porcionamento. E igualmente ideal para o gerente de snack-bar ou

gelataria que procura durabilidade e facilidade de manutencdo num utensilio de servico de elevada



rotacao.

Porqué Escolher Este Equipamento

Esta espatula distingue-se pela sua construcdo em aco inoxidavel 18/10, garantindo uma resisténcia
superior a corrosdo e uma longevidade inquestionavel, crucial para o rigor das cozinhas
profissionais. A pega em Tritan ndo sé adiciona um toque de cor, mas também proporciona um
conforto excecional e uma aderéncia segura, mesmo em condi¢cdes de uso intensivo, superando

alternativas genéricas no mercado.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar a espatula de gelado para garantir a sua durabilidade e higiene??
A espatula é totalmente lavavel na maquina de lavar loi¢a, facilitando a limpeza rapida e eficaz. Para
uma maior longevidade e para evitar manchas de calcario, recomenda-se a secagem imediata apds

a lavagem.

Esta espéatula é adequada para que tipo de estabelecimentos profissionais??
Pelo seu design robusto em aco inoxidavel 18/10 e pega ergonémica, é ideal para cafés, pastelarias,
gelatarias, restaurantes com servigo de sobremesas e snack-bares, onde o uso frequente e a higiene

sao prioritarios.

Qual a vantagem do aco inoxidavel 18/10 nesta espéatula de gelado??

O aco inoxidavel 18/10 oferece excelente resisténcia a corrosédo, elevada durabilidade e é um
material higiénico e seguro para contacto com alimentos. Isto é essencial para manter os padrbes

HACCP em qualquer cozinha profissional.

A pega em Tritan oferece algum beneficio especifico para o utilizador??

Sim, a pega em Tritan é reconhecida pela sua resisténcia e durabilidade. Além disso, o seu design
ergondémico proporciona um toque confortavel e uma aderéncia segura, minimizando a fadiga da

mao durante o servico prolongado de gelados.

Estéo disponiveis outras cores para esta espatula de gelado??

Esta espatula de gelado especifica apresenta uma pega na cor amarela, como indicado. Para
explorar a disponibilidade de outras cores ou modelos, por favor, consulte 0 nosso catalogo online ou

contacte a nossa equipa de vendas.



