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Colher para Gelado Profissional 1/30 - Diametro 49mm

Informacoes do Produto

SKU: HE755570 Modelo: 755570

Marca: Stockel EAN: 8711369755570

Imagens do Produto
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Marca Stockel
Modelo 755570
EAN 8711369755570

Descricao Resumida



Colher para gelado profissional em aluminio, com didmetro de 49mm, para porcdes de

1/30 de litro. Leve e ergondmica, garante servico rapido e consistente.

Descricao Completa

Esta colher para gelado profissional, fabricada em aluminio robusto, foi concebida para um servico
eficiente e preciso. Garante porc¢des uniformes de 1/30 de litro, ideal para qualquer estabelecimento.

colher gelado — Colher de gelado — Caracteristicas Técnicas

Volume por Por ¢éo 1/30 de litro (~33 ml)
Diadmetro da Concha 49 mm

Dimensfes Totais (CxL xA) 174 x 36 x 40 mm
Material Aluminio

Peso Liquido 0,17 kg

Aplicacbes Profissionais

Ideal para gelatarias, pastelarias com servico de gelado, restaurantes, cafés, e cantinas que servem
sobremesas. A sua construcao leve e ergondémica torna-a perfeita para uso continuo em ambientes
de servico de sala e producdo de sobremesas.

Colher para Gelado — Principais Vantagens

PorcBes Uniformes: Garante consisténcia no tamanho das porgfes, essencial para controlo
de custos e satisfacdo do cliente.

Construcdo Robusta: Fabricada em aluminio, oferece durabilidade e resisténcia ao uso
intensivo diario.

Leve e Ergon6mica: O design leve e confortavel minimiza a fadiga do utilizador durante
longos periodos de servico.

Higiene Féacil: A superficie lisa do aluminio facilita a limpeza e manutencdo, cumprindo os
padrdes de higiene.

Qual o volume de cada por ¢éo que esta colher dispensa?



Esta colher foi concebida para dispensar por¢bes de 1/30 de litro, o que equivale
aproximadamente a 33 ml por porcgéo, garantindo uniformidade no servigo.

De que material éfabricada esta colher para gelado?

A colher é fabricada em aluminio, um material leve, duravel e resistente a corroséo, ideal para o
uso continuo em ambientes profissionais.

Esta colher é adequada para uso intensivo em estabelecimentos profissionais?

Sim, o seu design robusto em aluminio e a construcéo leve tornam-na perfeitamente adequada
para o uso intensivo diario em gelatarias, restaurantes e outros servicos de alimentacao.

Como devo limpar e manter esta colher para gelado?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente neutro. Evite esfregbes
abrasivos para preservar a superficie do aluminio. Seque bem apos a lavagem.

Quais as dimensdes principais desta colher?

A colher tem um didmetro de concha de 49 mm e dimensdes totais de 174 x 36 x 40 mm, com

um peso liquido de 0,17 kg.



