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Colher de Gelado Profissional em Ac¢o Inox @51mm

Informacoes do Produto

SKU: HE759233 Modelo: HE759233

Marca: HENDI EAN: 8711369759233

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE759233
EAN 8711369759233

Descricao Resumida



Colher de gelado profissional em aco inoxidavel com punho de poliamida, ideal para

porcOes precisas de @51mm. Resistente e lavavel na maquina.

Descricao Completa

Garanta por¢des uniformes e uma higiene impecavel no servico de sobremesas com esta
colher de gelado profissional em aco inoxidavel. Essencial para otimizar o tempo de servico e

manter a consisténcia na apresentacao em qualquer estabelecimento.

Colher de gelado g51mm — Colher de gelado profissional — Caracteristicas Técnicas

Peso Liquido 0,147 kg
Diametro do Produto 51 mm
Material do Corpo Aco Inoxidavel
Material do Punho Poliamida
Lavavel naMaquinade Loica Sim

Aplicacbes Profissionais

Para o Chef Pasteleiro que procura precisao e consisténcia na montagem de sobremesas, ou para o
Gestor de F&B de cafetarias e restaurantes com elevada rotacdo de servico que necessita de
padronizar as porcdes. Esta colher é ideal para gelatarias que visam otimizar a experiéncia do cliente
e em buffets de hotel para uma distribuicdo eficiente e higiénica de gelados e outras pastas

cremosas.

Porqué Escolher Este Equipamento

O design robusto em aco inoxidavel confere durabilidade superior, resistindo ao uso intensivo e a
corrosao, 0 que é crucial em ambientes de cozinha profissional. O punho ergonémico em poliamida
assegura conforto prolongado, minimizando a fadiga durante a utilizacéo continua. A superficie lisa e
a possibilidade de lavagem na maquina de lavar loica simplificam drasticamente a manutencéo e

garantem a conformidade com as rigorosas normas de higiene alimentar, essenciais para a



seguranca e confianca dos seus clientes.

Perguntas Frequentes

Como garantir alongevidade da colher de gelado?

Para maximizar a vida util, lave a colher na maquina de lavar loica ap6s cada uso. O acgo
inoxidavel é resistente, mas evite o contacto prolongado com acidos fortes ou agentes de

limpeza abrasivos.

Qual a porcéo padrao dispensada por esta colher?

Esta colher foi calibrada para dispensar por¢cdes de 1/24, correspondendo a um didametro de
51mm, o que a torna ideal para padronizar as doses de gelado e controlar os custos.

E adequada para gelados muito dur 0s?

O aco inoxidavel robusto permite extrair gelados com firmeza. Para produtos excessivamente
congelados, é aconselhavel humedecer a colher com agua quente ou deixar o gelado amolecer
ligeiramente a temperatura ambiente para um manuseamento mais facil.

O punho de poliamida ofer ece boa er gonomia?

Sim, o punho em poliamida é especificamente concebido para um agarre confortavel e seguro,
mesmo com as maos molhadas, minimizando a fadiga do utilizador durante periodos de
trabalho prolongados e intensos.

Pode ser utilizada para outros alimentos além de gelado?

Embora otimizada para gelado, esta colher é versatil. Pode ser eficientemente utilizada para
porcionar purés, arroz, saladas de fruta, alméndegas, ou outras texturas cremosas ou
moldéveis em servicos de catering, buffets ou cozinhas de producao.



