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Acesso rapido
ao produto

Colher de Gelado Profissional ?56mm — Porção 1/20

Informacoes do Produto

SKU: HE755358 Modelo: 755358

Marca: Stöckel EAN: 8711369755358

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Stöckel

Modelo 755358

EAN 8711369755358

Descricao Resumida



Colher de gelado profissional com diâmetro de 56mm e porção 1/20, ideal para serviço

de mesa. Cabo em nylon reforçado e marcadores coloridos para identificação rápida.

Descricao Completa

Esta colher de gelado profissional, com diâmetro de 56mm, foi concebida para porcionar gelado de

forma consistente. O cabo reforçado e a identificação de porção colorida garantem durabilidade e

facilidade de utilização em serviço de mesa.

colher de gelado profissional — Colher de Gelado — Características Técnicas

Dimensões (C×L×A) 235 × 61 × 36 mm

Diâmetro 56 mm

Porção 1/20 (20 porções por litro)

Peso Líquido 0,15 kg

Peso Bruto 0,16 kg

Material Principal Aço inoxidável

Material do Cabo Nylon (PA) reforçado a fibra de vidro

Identificação de Porção Marcadores coloridos

Aplicações Profissionais

Esta colher de gelado é um utensílio essencial para qualquer estabelecimento que sirva sobremesas

geladas. É ideal para gelatarias, pastelarias, restaurantes, cafés com serviço de sobremesas, hotéis

e empresas de catering que procuram precisão e eficiência no porcionamento de gelado, sorvetes ou

purés gelados.

Colher de Gelado — Principais Vantagens

**Porcionamento Consistente:** Garante doses uniformes de 1/20 (20 porções por litro),

otimizando o controlo de custos e a apresentação.



**Durabilidade:** Fabricada em aço inoxidável e com cabo em nylon reforçado a fibra de vidro,

oferece uma longa vida útil mesmo em uso intensivo.

**Identificação Rápida:** Os marcadores coloridos no cabo permitem uma fácil e rápida

identificação do tamanho da porção, agilizando o serviço.

**Higiene e Manutenção:** Os materiais de alta qualidade são fáceis de limpar e resistentes à

corrosão, cumprindo os padrões de higiene profissionais.


