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Saco de Pasteleiro Reutilizavel Algoddo 350mm - 2 Unidades

Informacoes do Produto

SKU: HE550229 Modelo: HE550229

Marca: HENDI EAN: 8711369550229

Imagens do Produto
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Modelo HE550229



EAN 8711369550229

Descricao Resumida

Sacos de pasteleiro em algoddo revestido a poliuretano, 350mm. Reutilizaveis e

lavaveis em agua a ferver para maxima higiene na pastelaria profissional.

Descricao Completa

Concebidos para a producéo intensiva em pastelaria, estes sacos de confeitar combinam a
robustez do algoddo com um revestimento interno de poliuretano, garantindo durabilidade e
uma higiene impecavel. A sua natureza reutilizavel e a capacidade de suportar lavagens em
agua a ferver otimizam a gestdo de custos e asseguram a conformidade com as exigéncias

sanitarias em cozinhas profissionais.

saco pasteleiro reutilizdvel — Saco de Pasteleiro Reutilizadvel — Caracteristicas
Técnicas
Material Algodao com revestimento interno em poliuretano
Comprimento 350 mm
Peso Liquido (2 unidades) 0,05 kg
Lavagem Suporta lavagem em agua a ferver
Quantidade 2 unidades

AplicacOes Profissionais

Para o Chef pasteleiro de uma pastelaria artesanal, o cozinheiro de um café com ementa variada ou
0 gestor de uma roulote gourmet, estes sacos de pasteleiro sdo essenciais na criagdo de decoragdes
finas para bolos, no recheio preciso de éclairs ou na montagem de sobremesas empratadas.
Permitem uma aplicacdo consistente de cremes, ganaches e purés, otimizando o tempo de mise en

place no servigo continuo de um restaurante de bairro ou na preparagdo de banquetes de pequena



escala.

Porqué Escolher Estes Sacos de Pasteleiro

A durabilidade é uma vantagem significativa destes sacos de confeitar, minimizando o desperdicio de
materiais e o impacto ambiental em comparacao com alternativas descartaveis, o que se traduz
numa poupanca a longo prazo. O revestimento interno em poliuretano facilita uma limpeza rapida e
completa, impedindo a acumulacéo de residuos e a absor¢cédo de gorduras, um requisito critico para a
seguranca alimentar. A sua capacidade de serem higienizados em agua a ferver garante uma
desinfecdo profunda e eficaz, crucial para a prevencdo de contaminacfes cruzadas e para a

manutencao rigorosa dos padrbes HACCP em qualquer cozinha profissional.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar e higienizar estes sacos de pasteleiro?

ApOs cada utilizacdo, remova todos os residuos de produto e lave 0os sacos com agua e
detergente neutro. Podem ser submersos em &agua a ferver para uma desinfecdo mais
profunda, garantindo a eliminacao de bactérias e gorduras para o proximo uso.

O comprimento de 350 mm é adequado para todas as tar efas de pastelaria?

Um comprimento de 350 mm oferece uma versatilidade excelente, sendo ideal para a maioria
das aplicacbes em pastelaria profissional, desde decoracdes detalhadas a recheios de volume
moderado. Permite um bom controlo e evita o desperdicio excessivo de produto.

Qual adurabilidade esperada de um saco de pasteleiro reutilizavel como este?

Gracas ao seu material robusto de algoddo e revestimento de poliuretano, estes sacos sao
concebidos para uso intensivo e prolongado. A sua durabilidade superarda amplamente a de

sacos descartaveis, desde que sejam mantidos e lavados corretamente conforme as instrucoes.

Posso utilizar qualquer tipo de bico de pasteleiro com estes sacos?

Sim, estes sacos de pasteleiro vém com um orificio universal, concebido para acomodar a
maioria dos bicos de pasteleiro standard disponiveis no mercado. Basta cortar a ponta §
medida do bico desejado para um ajuste perfeito.



Que beneficios econdémicos e ambientais ofer ece a escolha de sacos reutilizavei s?

A escolha de sacos reutilizaveis representa uma poupanca significativa a longo prazo,
eliminando a necessidade de compra constante de consumiveis. Reduz também drasticamente
a producéo de residuos, alinhando o seu negécio com praticas mais sustentaveis e reforcando
uma imagem profissional responsavel.



