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Saco de Pasteleiro Profissional Nylon 350mm (100 unidades)

Informacoes do Produto

SKU: HE550205 Modelo: HE550205

Marca: HENDI EAN: 8711369550205

Imagens do Produto

MHEND!

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE550205



EAN 8711369550205

Descricao Resumida

Conjunto de 100 mangas de confeitar Hendi em nylon sem costuras, com 350mm de
comprimento, ideais para uso profissional. Resistentes e lavaveis em agua a ferver,

garantem higiene e durabilidade na pastelaria.

Descricao Completa

A preciséo e higiene na decoracao de pastelaria sédo asseguradas por este conjunto de cem mangas
de confeitar, cada uma com 350 milimetros de comprimento, ideal para o ritmo exigente da producéo
intensiva. Fabricados em nylon robusto e sem costuras, estes utensilios garantem uma aplicacéo
consistente e uma limpeza eficaz, essenciais para manter as normas HACCP. Fornecida
desmontada — montagem fécil por aparafusamento.

saco pasteleiro profissional — Aplicagdes Profissionais

Para o Chef pasteleiro que busca eficiéncia e durabilidade na criacdo de sobremesas e decoracdes
complexas, este pack € indispensavel. O gestor de catering ou de hotelaria encontrara nestes sacos
uma solugdo econémica e higiénica para a producédo em larga escala, desde a confecao de bolos a
recheios delicados. Ideal também para pastelarias, restaurantes com seccao de sobremesas e
churrasqueiras que apostam na apresentacao cuidada.

Higiene e Durabilidade — Principais Vantagens

A construcdo em nylon sem costuras nao so facilita a limpeza profunda, prevenindo a acumulagéo de
residuos e bactérias, como também confere uma resisténcia superior ao uso continuo. A capacidade
de serem lavados em agua a ferver assegura uma esterilizacdo completa, prolongando a vida Util do
produto e garantindo a seguranca alimentar em qualquer cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensfes (Comprimento) 350mm



Peso L iquido (Pack 100 unidades) 0,02kg
Material Nylon sem costuras

Quantidade 100 unidades

Como se garante a higiene e durabilidade destes sacos de pasteleiro?

A sua construcdo em nylon sem costuras impede a acumulacéo de residuos, e a capacidade de
serem lavados em agua a ferver permite uma esterilizacdo eficaz, assegurando a maxima

higiene e prolongando a sua vida util.

Este conjunto de 100 sacos é adequado para que volume de produc¢ao?

O pack de 100 unidades € ideal para estabelecimentos com producdo intensiva, como
pastelarias de grande volume, hotéis e servigcos de catering, garantindo sempre um saco limpo
e pronto a usar para diferentes preparacoes.

Qual a vantagem do nylon sem costuras para um saco de pasteleiro?

A auséncia de costuras elimina pontos fracos onde o material poderia rasgar ou onde o0s
alimentos poderiam ficar presos, facilitando a limpeza e garantindo uma maior durabilidade e
resisténcia a pressao durante a utilizacéo.

Estes sacos podem ser reutilizados ou sdo descartaveis?

Gracas ao seu material resistente e a capacidade de serem limpos em agua a ferver, estes
sacos de pasteleiro sdo projetados para serem reutilizados multiplas vezes, representando uma
opcéao sustentavel e econdmica para 0 seu negocio.

Para quetipo de preparagdes culinarias séo maisindicados?

Sao perfeitos para uma vasta gama de aplicacfes, desde a decoracdo de bolos e cupcakes
com cremes e glacés, ao recheio de éclairs, churros ou donuts, e até para a aplicacao precisa

I?
de purés ou molhos em pratos salgados.



Quais as vantagens do nylon face a outr os materiais em sacos de pasteleiro?

O nylon oferece elevada durabilidade e flexibilidade, permitindo um controlo preciso na
aplicacdo de cremes e massas, além de ser facil de limpar e resistente a temperaturas
elevadas para esterilizacao.

Qual o comprimento ideal de um saco de pasteleiro como este de 350mm?

O comprimento de 350mm é versatil, ideal para uma ampla gama de trabalhos de pastelaria,
desde decorag0es finas a preenchimento de moldes maiores, adequado para o ritmo de servigco

continuo.

Este saco de pasteleiro € adequado para prepar acdes quentes, como pur és ou molhos?

Sim, a sua construcdo em nylon permite a utilizagdo com preparacdes quentes, pois 0 material

€ resistente a altas temperaturas, facilitando a confecéo de diversas ementas.

A embalagem de 100 unidades é pr ética para oper acdes de pastelaria de alto volume?

Com 100 unidades, este pack garante que o seu negdécio tem sempre sacos disponiveis para a
mise en place diaria e para o servico de pico, otimizando a rotacdo de stock e a eficiéncia

operacional.



