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Saco de Pasteleiro Profissional Nylon 30cm (100un)

Informacoes do Produto

SKU: HE550106 Modelo: HE550106

Marca: HENDI EAN: 8711369550106

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE550106



EAN 8711369550106

Descricao Resumida

Sacos de pasteleiro Hendi em nylon sem costuras, 300mm de comprimento, fornecidos
em pack de 100 unidades. Resistentes e lavaveis em agua a ferver, ideais para

preciséo e higiene em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Para uma finalizacao precisa e higiénica em docaria e pratos, estes cones de confeiteiro de 300mm,
em nylon sem costuras, séo indispensaveis. Fornecidos em 100 unidades, otimizam a eficiéncia e a
mise en place no ritmo acelerado das cozinhas profissionais, sendo resistentes e lavaveis em agua a
ferver.

saco de pasteleiro — Aplicagfes Profissionais

Para o Chef pasteleiro que busca perfeicdo em cada detalhe de bolos e sobremesas, ou para o
cozinheiro de restaurante que necessita de precisdo na guarnicdo de pratos. Essenciais em
pastelarias, hotéis e servicos de catering, estes sacos sao ideais para decoracdes finas, recheios e
aplicagfes controladas, otimizando o fluxo de trabalho em ambientes de alta demanda.

Higiene e Durabilidade — Principais Vantagens

A construcdo em nylon sem costuras elimina pontos de acumulacdo de residuos, garantindo uma
higiene superior e em conformidade com as normas HACCP. A sua resisténcia permite a utilizacao
com preparacbes quentes e a capacidade de serem lavados em agua a ferver assegura uma
desinfecdo eficaz e prolonga a sua vida util, representando um excelente investimento para uso
continuo.

Caracteristicas Técnicas

Material Nylon sem costuras
Comprimento 300mm

Quantidade 100 unidades



Peso L iquido (embalagem) 0,01kg

Limpeza Adequado para limpeza em agua a ferver

Como devo limpar e manter estes sacos de pasteleir 0?

Estes sacos séo fabricados em nylon sem costuras e sdo adequados para limpeza em agua a
ferver. Recomenda-se lava-los imediatamente apds cada utilizacdo para evitar a secagem de
residuos, garantindo assim a maxima higiene e durabilidade.

Estes sacos de 300mm sdo adequados para que tipo de produc¢ao?

Com 300mm de comprimento, sdo ideais para trabalhos de precisdo e para manusear
guantidades moderadas de recheios ou decoracdes. Sao versateis para pastelarias,
restaurantes e catering, adequados tanto para pequenas como para médias producdes que
exijam controlo e detalhe.

Qual o material destes sacos e quais as suas vantagens?

Séo fabricados em nylon sem costuras, um material que oferece grande resisténcia e
flexibilidade. Esta construcdo evita a acumulacao de bactérias e facilita a limpeza, tornando-os
mais higiénicos e duradouros em comparacao com alternativas de materiais porosos.

Por que sdo vendidos em embalagens de 100 unidades se sao reutilizaveis?

A venda em embalagens de 100 unidades permite que estabelecimentos profissionais tenham
um stock abundante para o dia a dia. Mesmo sendo reutilizaveis, ter varias unidades
disponiveis otimiza o fluxo de trabalho, permitindo a utilizacdo simultanea de diferentes
preparacées ou a substituicao rapida durante o rush do servico.

Posso usar estes sacos com bicos de pasteleiro de diferentes tamanhos?

Sim, estes sacos de pasteleiro sdo compativeis com a maioria dos bicos de pasteleiro standard.
O material flexivel permite cortar a ponta do saco no tamanho adequado para encaixar
perfeitamente o bico desejado, oferecendo versatilidade para diversas aplicagoes. 7



