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Acesso rapido
ao produto

Estante de Parede para Sacos e Bicos de Pasteleiro 500x360x560mm

Informacoes do Produto

SKU: HE550113 Modelo: HE550113

Marca: HENDI EAN: 8711369550113

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE550113



EAN 8711369550113

Descricao Resumida

Otimize o seu espaço de trabalho com esta estante de parede compacta

(500x360x560mm), ideal para organizar sacos de pasteleiro, bicos e utensílios

essenciais, agilizando o serviço.

Descricao Completa

Concebida para maximizar a eficiência em qualquer estação de trabalho de pastelaria, esta

estante de organização vertical oferece uma solução robusta para os seus bicos de cobertura,

mangas de pasteleiro e pequenos utensílios. Permite um "mise en place" ágil, essencial para a

produção contínua em cozinhas profissionais e otimiza o espaço disponível.

estante sacos pasteleiro — Organizador Sacos Pasteleiro — estante de parede

pastelaria — Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões (LxPxA) 500 x 360 x 560 mm

Peso Líquido 1.86 kg

Pontas para Sacos de Pasteleiro 4

Suportes para Bicos de Cobertura 31

Ganchos para Utensílios 7

Prateleira para Acessórios 1

Aplicações Profissionais

Ideal para o Chef Pasteleiro que procura otimizar o espaço de trabalho numa pastelaria artesanal, ou

para o gerente de restaurante que gere a secção de sobremesas. É igualmente pertinente para



cozinhas de catering e food trucks especializados em doçaria, garantindo que os bicos de pasteleiro

e mangas de confeção estão sempre organizados e acessíveis para um serviço rápido e eficiente

durante o "rush" do serviço.

Porquê Escolher Este Equipamento

A organização é um pilar da eficiência em qualquer cozinha profissional, e este suporte de parede foi

concebido para responder a essa necessidade de forma prática. Com 31 espaços dedicados a bicos

de confeção e 4 pontas para sacos, minimiza a perda de tempo na procura de utensílios, melhorando

a produtividade da sua equipa e contribuindo para a manutenção das boas práticas de higiene. A

prateleira extra e os 7 ganchos adicionam versatilidade para outros acessórios de decoração ou

preparação diária.

Perguntas Frequentes

A estante é concebida para montagem de parede. Embora os parafusos e buchas não estejam

incluídos, a sua estrutura leve permite uma instalação simples e segura em diversas

superfícies, adaptando-se facilmente à sua área de preparação.

Como se instala esta estante na parede?

?

Este organizador disponibiliza 4 pontas para pendurar sacos de pasteleiro, 31 suportes

dedicados para bicos de cobertura e ainda 7 ganchos para utensílios como espátulas,

complementados por uma pequena prateleira para acessórios menores.

Qual a capacidade total de organização que oferece?

?
Sendo um utensílio de organização para parede, é fundamental que o material seja resistente.

Embora o material exato não seja especificado, o seu design aberto facilita a ventilação e a

secagem dos utensílios, contribuindo para a manutenção da higiene em cozinhas profissionais.

É adequada para ambientes com elevada humidade, como uma cozinha profissional?

?

Para manter a estante higienizada e prolongar a sua vida útil, recomenda-se a limpeza regular

com um pano húmido e detergente suave. É crucial evitar produtos abrasivos que possam

danificar a superfície e certificar-se de que a estante está sempre seca para prevenir a

Como devo proceder à limpeza e manutenção para garantir a durabilidade?

?



acumulação de resíduos.

Para uma pastelaria de média dimensão, este suporte representa uma base excelente para os

utensílios de uso mais frequente, otimizando o acesso imediato. Para uma coleção muito

extensa de bicos e sacos, pode ser considerada a utilização de múltiplos suportes ou a

integração com outras soluções de arrumação para uma cobertura completa das necessidades.

Este suporte é suficiente para uma pastelaria de média dimensão com produção diária?

?


