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Coador de Pasteleiro para Pdo Ralado @250mm Aco Inoxidéavel

Informacoes do Produto

SKU: HE637814 Modelo: 637814

Marca: HENDI EAN: 8711369637814

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 637814

EAN 8711369637814



Descricao Resumida

Coador de pasteleiro em ago inoxidavel com 250mm de diametro, ideal para filtrar pdo

ralado e outros ingredientes secos em cozinhas profissionais. Inclui aro para pendurar.

Descricao Completa

Este coador de pasteleiro em aco inoxidavel, com 250mm de diametro, foi concebido para uma
filtragem eficiente de pao ralado e outros ingredientes secos, essencial em qualquer cozinha
profissional.

coador de pasteleiro — coador pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Diametro 250 mm

Altura 75 mm
Dimensfestotais (CxLxA) 259 x 262 x 82 mm
Material Aco inoxidavel
Peso liquido 0,32 kg

Peso bruto 0,427 kg
Caracteristica Aro para pendurar
Aplicacio Para pao ralado

AplicacOes Profissionais

Este coador é uma ferramenta indispensavel em padarias, pastelarias, restaurantes de cozinha
tradicional, pizzarias, churrasqueiras e snack-bares, onde a qualidade da preparagéo de ingredientes
secos é crucial para o resultado final dos pratos e produtos de confecéo.

Coador de Pasteleiro — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel para durabilidade e facil higienizacdo, cumprindo as
normas de seguranca alimentar.



¢ Design otimizado para uma filtragem rapida e eficiente de pao ralado, farinhas e outros pos,
garantindo uma textura uniforme.

e Aro integrado que permite pendurar o coador, facilitando a arrumacgéo e o acesso rapido na
sua cozinha profissional.

e Diametro de 250mm, adequado para manuseamento confortavel e processamento de volumes
médios de ingredientes.

De que material éfeito este coador ?

Este coador é fabricado em aco inoxidavel, garantindo durabilidade, resisténcia a corrosdo e
facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para o uso profissional em cozinhas.

Qual a aplicacéo principal deste coador?

Foi especificamente concebido para coar pao ralado, mas é igualmente eficaz na filtragem de
farinhas, aclcar em po e outros ingredientes secos, assegurando uma textura uniforme para as

suas preparacoes.

Este coador éféacil delimpar?

Sim, o aco inoxidavel permite uma limpeza rapida e higiénica. Pode ser lavado a méao ou em
maquina de lavar louca profissional, sem comprometer a sua integridade ou desempenho.

Posso pendurar este coador para arrumacao?

Sim, o coador inclui um aro robusto que permite pendura-lo facilmente, otimizando o espaco de
arrumacéao na sua cozinha profissional e mantendo-o sempre a mao para as tarefas diarias.

Quais as dimensdes deste coador ?

Este coador tem um didmetro de 250 mm e uma altura de 75 mm, com dimensd@es totais de 259
X 262 x 82 mm, sendo pratico para diversas tarefas de preparacdo em cozinhas profissionais.



