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Bicos para Cobertura Lisos - Conjunto 5 tamanhos @2-10mm

Informacoes do Produto

SKU: HE551691 Modelo: HE551691

Marca: HENDI EAN: 8711369551691

Imagens do Produto
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Marca HENDI

Modelo HE551691



EAN 8711369551691

Descricao Resumida

Conjunto de 5 bicos de pasteleiro lisos Hendi, com diametros de @2, @4, 6, 28 e @10
mm, ideal para decoracdes precisas e preenchimentos em pastelaria profissional.

Essencial para Chefs que procuram versatilidade e acabamentos impecaveis.

Descricao Completa

Para uma finalizacdo impecavel em qualquer sobremesa ou prato, este conjunto de boquilhas lisas
oferece a versatilidade essencial para uma mise en place de pastelaria precisa. Com cinco diametros
distintos, permite ao profissional um controlo absoluto na decoragéo e preenchimento.

bicos para cobertura lisos — Caracteristicas Técnicas

Diametros @2, 94, 26, @8, 310 mm
NUmero de Pegas 5
Peso Liquido 0,04 kg

Aplicacdes Profissionais

Para o Chef pasteleiro que exige precisdo na decoracdo de bolos, doces e sobremesas finas,
garantindo um acabamento profissional. Ideal para restaurantes com servico de sobremesas a la
carte ou buffets de hotel, onde a apresentagéo € crucial para a experiéncia do cliente. Também
essencial em pastelarias e padarias que procuram otimizar a sua producao de produtos decorados.

Versatilidade na Decoracdo — Principais Vantagens

A principal vantagem deste conjunto reside na sua capacidade de adaptacdo a diversas
necessidades de decoracédo e preenchimento. Os cinco diametros lisos permitem criar linhas finas,
pontos delicados ou preencher dreas maiores com cremes e coberturas, assegurando sempre um
resultado uniforme e esteticamente apelativo. A sua construcdo simples facilita a limpeza e a
conformidade com as normas de higiene.



Como devo limpar e manter estes bicos de pasteleiro?

Devem ser lavados imediatamente apds cada utilizagdo com agua morna e detergente neutro
para evitar que os residuos sequem. Podem ser lavados & mdo ou na maquina de lavar loica,
garantindo que estdo completamente secos antes de guardar para prolongar a sua vida Util.

Este conjunto é adequado para uma pequena pastelaria ou para uso doméstico intensivo?

Sim, este conjunto é perfeitamente adequado tanto para uma pequena pastelaria que necessite
de versatilidade nas suas decoracdes diarias, como para entusiastas da pastelaria em casa que
procuram resultados profissionais. Os diferentes diametros cobrem uma vasta gama de
necessidades.

Qual o material defabrico destes bicos?

Embora o material especifico ndo seja detalhado, estes bicos séo tipicamente fabricados em
aco inoxidavel ou plastico alimentar de alta qualidade, garantindo durabilidade e seguranca

alimentar. S&o projetados para resistir ao uso continuo em ambientes profissionais.

Sao compativeis com qualquer tipo de saco de pasteleiro?

Sim, estes hicos de cobertura sdo de tamanho padrdo e compativeis com a maioria dos sacos
de pasteleiro reutilizaveis ou descartaveis disponiveis no mercado. Recomenda-se usar um

adaptador de bicos para facilitar a troca durante o trabalho.

Para quetipo de coberturas e massas sdo mais indicados os bicos lisos?

Os bicos lisos sao ideais para criar linhas limpas, pontos, letras, preenchimentos e para aplicar
coberturas mais densas como ganaches, cremes de manteiga, purés ou massas choux. A sua

forma permite um fluxo continuo e uniforme.



