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Bicos de Confeiteiro Lisos — Conjunto 7 Diametros (g 5-17mm)

Informacoes do Produto

SKU: HE551011 Modelo: HE551011

Marca: HENDI EAN: 8711369551011

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE551011
EAN 8711369551011

Descricao Resumida

Conjunto versétil de bicos de confeiteiro lisos com 7 diametros (g 5-17mm), ideal para

decoracdes precisas em pastelaria e restauracéo profissional.

Descricao Completa



Para garantir a maxima precisdo em decoracdes e acabamentos de pastelaria, este conjunto
de bicos de confeiteiro lisos € uma ferramenta indispensavel. Com 7 diametros distintos,
permite aos profissionais uma versatilidade excecional para qualquer tipo de cobertura ou

detalhe, otimizando o servigo.
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Propriedade Valor
Diametros Incluidos 25,7,9,11, 13, 15, 17 mm (7 tamanhos)
Peso Liquido 0,028 kg

Aplicacbes Profissionais

Para o Chef de pastelaria ou ajudante de cozinha, este conjunto € ideal em pastelarias de bairro,
confeitarias e cafés com producao propria, permitindo decoragcfes versateis em bolos, cupcakes e
outras sobremesas. E igualmente valioso para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa e
snack-bares que pretendam elevar a apresentagdo das suas sobremesas ou até mesmo no

empratamento de purés em pratos salgados, garantindo um toque profissional em cada detalhe.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha deste conjunto de bhicos de confeiteiro lisos destaca-se pela sua versatilidade e economia.
Com 7 diametros essenciais, evita a necessidade de adquirir bicos avulso, garantindo que o
profissional tem sempre o tamanho certo para qualquer tarefa, desde um detalhe minucioso a uma
cobertura uniforme. E uma solucdo pratica e de baixo custo para otimizar a qualidade das suas
criacoes.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar e manter os bicos para prolongar a sua vida util?

Apés cada utilizacdo, os bicos devem ser lavados imediatamente com agua morna e detergente
neutro, utilizando uma escova fina para remover residuos. A secagem completa antes de
guardar é crucial para evitar qualquer oxidacdo e garantir a higiene, alinhada com as boas

praticas em cozinhas profissionais.



Este conjunto é adequado para que tipo de volume de produc¢éo ou negécio?

Este conjunto é extremamente versatil e adequado para negdcios de qualquer dimenséo, desde
pequenas pastelarias e snack-bares a restaurantes de média dimensédo. A diversidade de
didmetros permite adaptar-se tanto a produc¢des pontuais como a um servico continuo de

decoracéo de sobremesas ou empratamento.

Osbicos podem ser utilizados tanto para prepar acdes doces como salgadas?

Sim, estes bicos lisos sdo perfeitamente adequados para ambas as aplicacdes. Podem ser
usados para decorar sobremesas, bolos e cupcakes, bem como para aplicar purés, patés ou
recheios em entradas e pratos salgados, oferecendo flexibilidade total na cozinha.

Qual a compatibilidade destes bicos com difer entes sacos de pasteleir 0?

Estes bicos tém um design universal que os torna compativeis com a maioria dos sacos de
pasteleiro reutilizaveis ou descartaveis disponiveis no mercado. E recomendavel testar com o
seu saco preferido para garantir um encaixe seguro e uma utilizacéo eficiente.

Qual o beneficio deter 7 didmetros difer entes num Unico conjunto?

z

A principal vantagem € a versatilidade. Com 7 didmetros diferentes, o profissional tem a
disposicao uma vasta gama de opcdes para criar desde os detalhes mais finos e delicados até
coberturas mais amplas e uniformes, sem a necessidade de adquirir bicos individualmente,
otimizando o investimento e o espago de armazenamento.



