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Travessa Gastronorm GN 1/2 Porcelana Resistente 325x265mm

Informacoes do Produto

SKU: HE783016 Modelo: HE783016

Marca: HENDI EAN: 8711369783016

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE783016



EAN 8711369783016

Descricao Resumida

Travessa Gastronorm GN 1/2 em porcelana de alta resisténcia a choques térmicos e

impacto. Ideal para apresentagao e servigo, 325x265mm.

Descricao Completa

Para um servico de mesa eficiente e com apresentacdo de exceléncia, esta travessa
Gastronorm GN 1/2 em porcelana especial € a escolha ideal. Concebida para resistir as
exigéncias do dia a dia em cozinhas profissionais, garante durabilidade e versatilidade na

exposi¢cao e manutencao de alimentos.

Travessa Gastronorm GN 1/2 porcelana — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Formato Gastronorm GN 1/2

Material Porcelana Especial

Dimensfes (CxL xA) 325 x 265 x 65 mm

Peso Liquido 1,945 kg

Cor Branco Puro

Resisténcia Choques térmicos, impacto, desgaste

Aplicagcbes Profissionais

Para o gestor de buffet que necessita de uma apresentacdo impecavel e duradoura, ou para o chef
executivo que procura versatilidade no servico em restaurantes de média dimensao. Ideal para a
exposicdo de saladas, acompanhamentos quentes ou sobremesas em hotelaria, refeitorios e eventos

de catering, onde a estética e a resisténcia sdo primordiais.



Porqué Escolher Este Equipamento

Concebida com uma porcelana especial, esta travessa destaca-se pela sua notavel resisténcia a
choques térmicos, permitindo transicdes seguras entre ambientes quentes e frios sem comprometer
a integridade do material. A sua robustez ao impacto e ao desgaste diario garante uma vida Uutil
prolongada, reduzindo custos de substituicdo. Além disso, o seu acabamento branco puro e brilhante

realca a cor dos alimentos, elevando a experiéncia visual do cliente.

Perguntas Frequentes

Como garantir a durabilidade da travessa em uso intensivo??

A porcelana especial é concebida para suportar alteracdes extremas de temperatura e impactos,
sendo ideal para o ambiente de uma cozinha profissional e de servigo. Evite chogques mecanicos

excessivos em superficies duras para maximizar a sua vida Util.

Esta travessa pode ser utilizada em fornos ou micro-ondas??

Sim, a porcelana especial é resistente a choques térmicos, o que permite a sua utilizagdo segura em
fornos e micro-ondas para aquecimento ou manutencdo de temperatura dos alimentos, facilitando a

confecdo e o servico.

E facil de limpar e manter a higiene desta travessa??

A superficie lisa e ndo porosa da porcelana branca pura facilita a limpeza e impede a acumulacao de
residuos, garantindo uma higiene impecavel em conformidade com as normas sanitarias de cozinhas

profissionais. Pode ser lavada a maquina.

Qual a compatibilidade da travessa com outros equipamentos Gastronorm??

Sendo de formato GN 1/2, esta travessa é perfeitamente compativel com todos os equipamentos
standard Gastronorm, como banhos-maria, vitrines aquecidas ou refrigeradas, fornos combinados e

carros de servico.

A travessa é empilhavel para otimizar o armazenamento??

Sim, o design ergonémico da travessa permite que seja empilhada de forma segura e eficiente,

otimizando o espacgo de armazenamento em cozinhas com alta rotatividade de louca e utensilios.



