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Tabuleiro de Banquete GN 1/1, 530x325mm, com Rebordo Decorativo

Informacoes do Produto

SKU: HE807804 Modelo: HE807804

Marca: HENDI EAN: 8711369807804

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE807804
EAN 8711369807804

Descricao Resumida



Tabuleiro de banquete GN 1/1 em aco inoxidavel polido, 530x325mm, com rebordo
decorativo. Ideal para apresentacéo elegante em buffets e eventos. Lavavel na maquina

de loica.

Descricao Completa

Este tabuleiro de banquete GN 1/1 em aco inoxidavel polido é ideal para a apresentacao elegante de
alimentos em buffets e eventos. Com dimensdes de 530x325mm, oferece uma superficie ampla e um
rebordo decorativo que realca qualquer exposicdo culinaria.

Tabuleiro de Banquete GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Formato GN GN 1/1

Dimensdes (CxL) 530 x 325 mm

Material Aco inoxidavel

Acabamento Polido

Rebordo Decorativo com padrées em relevo
Lavagem Maquina de lavar loica

Peso Liquido 1,07 kg

AplicacOes Profissionais

Este tabuleiro é indispensavel para o servico de sala e buffets em diversos estabelecimentos. E ideal
para hotéis que servem pequenos-almogos e jantares buffet, empresas de catering para eventos e
banquetes, e restaurantes que pretendem uma apresentacdo sofisticada de entradas, sobremesas
ou pratos principais. Também adequado para cantinas empresariais ou hospitalares que valorizam a
estética na distribuicdo de alimentos.

Tabuleiro de Banquete — Principais Vantagens

e Apresentacdo Distinta: O rebordo decorativo eleva a estética de qualquer prato, tornando-o
perfeito para ocasifes especiais e buffets de alta qualidade.



e Durabilidade e Higiene: Fabricado em aco inoxidavel, garante resisténcia a corroséo, longa
vida til e facilidade de limpeza, sendo apto para maquina de lavar loica.

e Versatilidade de Uso: O formato GN 1/1 permite a integracdo em sistemas de buffet e
refrigeracdo padronizados, otimizando o espaco e a funcionalidade.

e Manuseamento Pratico: Leve e com acabamento polido, facilita o transporte e a manutencgéo
no dia a dia do servico profissional.

Este tabuleir o é adequado para uso em fornos?

Este tabuleiro de banquete é concebido principalmente para apresentacdo e servico de
alimentos, ndo sendo recomendado para uso direto em fornos devido ao seu design e
acabamento.

Qual a vantagem do rebordo decor ativo para 0 meu negécio?

O rebordo decorativo confere um toque de elegancia e sofisticacdo a apresentacdo dos seus
pratos, ideal para buffets de hotéis, eventos de catering e restaurantes que procuram
diferenciar-se pela estética e atencao ao detalhe.

Posso usar estetabuleiro com outros equipamentos GN?

Sim, sendo um tabuleiro no formato GN 1/1, é compativel com a maioria dos equipamentos de
buffet, carros de servico e tabuleiros de refrigeracdo que seguem o padrdo Gastronorm.

Como garantir a durabilidade do acabamento polido?

Para manter o brilho do acabamento polido, recomenda-se a lavagem em maquina de loica
com detergentes neutros e evitar 0 uso de esfregdes abrasivos ou produtos de limpeza
corrosivos. Secar imediatamente apos a lavagem ajuda a prevenir manchas de agua.

Estetabuleiro é pesado para manusear em servico de buffet?

Com um peso liquido de 1,07 kg, este tabuleiro é relativamente leve, facilitando o
manuseamento e transporte pelos profissionais de servico, mesmo quando carregado com

alimentos.
?



