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Escova Limpeza Forno Pizza Profissional 930mm com Raspador

Informacoes do Produto

SKU: HE525630 Modelo: 525630

Marca: HENDI EAN: 8711369525630
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Modelo 525630



EAN 8711369525630

Descricao Resumida

Escova de limpeza profissional com arame de latdo e raspador de aco, ideal para

fornos de pizza. Pega de madeira amovivel. Dimensdes: 935x255x95mm.

Descricao Completa

Manter a higiene de um forno de pizza é crucial para a qualidade do produto e a seguranca
alimentar. Esta ferramenta de limpeza robusta, com 930mm de comprimento, foi concebida
para remover eficazmente residuos de alimentos e carbonizagéo, garantindo um ambiente de

cozedura impecavel no seu equipamento de pizzaria.

escova limpeza forno pizza — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxL xA) 935 x 255 x 95 mm

Peso Liquido 0,7 kg

Peso Bruto 0,75 kg

Materiais Latdo, Aco Inoxidavel, Madeira

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef de pizzaria que gere picos de producao diarios, esta escova € indispensavel na
manutencao entre servigcos e na limpeza profunda ao final do dia. Em restaurantes com ementas
diversificadas que incluem pizza ou pratos de forno, assegura que 0 equipamento esteja sempre
pronto para o préoximo pedido, mantendo os padrées de higiene exigidos para um servi¢co continuo e

de exceléncia, desde snack-bares a hotéis.

Porqué Escolher Esta Escova de Forno Pizza



A combinacdo de arame de latdo resistente e um raspador de aco integrado oferece uma limpeza
superior, tratando tanto cinzas soltas como incrustacfes persistentes de forma eficaz. A pega de
madeira amovivel com sistema de parafuso facilita o armazenamento e permite uma limpeza mais
versatil e precisa, adaptando-se as necessidades especificas de cada forno. A sua construcao

duravel garante uma longa vida util, mesmo sob uso intensivo em cozinhas profissionais.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar e manter a escova para prolongar a sua vida util??

Ap0s cada utilizagéo, remova os residuos maiores da escova. A parte metalica pode ser lavada com
agua e detergente neutro, assegurando que seca completamente para evitar oxidacao. Evite deixar a

pega de madeira imersa em agua por longos periodos.

Esta escova é adequada para qualquer tipo de forno de pizza??

Com um comprimento total de 930mm, esta escova € ideal para alcancar o fundo de fornos de pizza
de camara Unica ou dupla. O arame de latdo é seguro para superficies refratarias e o raspador de

aco é eficaz tanto em fornos de alvenaria como elétricos.

Qual a funcéo especifica do arame de latdo e do raspador de aco??

z

O arame de latdo é suficientemente suave para ndo danificar as superficies interiores do forno,
sendo eficaz na remocado de cinzas e detritos soltos. O raspador de acgo, posicionado na ponta, foi
concebido para desincrustar residuos queimados e aderidos, complementando a acdo da escova

para uma limpeza profunda.

A pega amovivel oferece alguma vantagem pratica na utilizacdo??

Sim, a pega de madeira é facilmente removivel através de um parafuso, permitindo um
armazenamento mais compacto, ideal para espacos reduzidos. Esta funcionalidade também
possibilita uma limpeza mais aprofundada da prépria escova e uma maior versatilidade de

manuseamento em angulos dificeis.

Como esta escova contribui para as normas de higiene e seguranca alimentar??

Ao remover eficazmente residuos de alimentos, farinha e gordura carbonizada, esta escova ajuda a
prevenir a acumulacao de bactérias e a formacdo de fumo ou cheiros indesejados. Uma limpeza
regular e completa é fundamental para cumprir as rigorosas normas HACCP e garantir a seguranca e

gualidade dos alimentos confecionados.



