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Pincas de Pastelaria HENDI 220mm - Preciséo para Empratamento

Informacoes do Produto

SKU: HE171615 Modelo: HE171615
Marca: HENDI EAN: 8711369171615
Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo HE171615
EAN 8711369171615

Descricao Resumida



Pingcas de precisdo HENDI de 220mm, ideais para a finalizacdo e empratamento
delicado de doces e sobremesas. Design ergondmico para manuseamento seguro e

higiénico.

Descricao Completa

Para a delicadeza da confeitaria, estas pincas de precisdo sao o instrumento ideal na finalizacéo e
empratamento de doces. O seu design ergonémico e comprimento otimizado asseguram um

manuseamento seguro e higiénico, crucial para a exceléncia na apresentacdo de sobremesas.
Pincas de Pastelaria — Aplicacfes Profissionais

Para o Chef pasteleiro que exige perfeicdo na mise en place de sobremesas finas, estas pingas séo
ideais para manusear elementos delicados. O Gestor de F&B de restaurantes e hotéis encontrara
nelas um aliado para a apresentacdo impecavel de buffets de doces e servico a mesa, garantindo a
higiene e a estética em cada porcao.

Pincas de Empratamento — Principais Vantagens

A precisdo no manuseamento de elementos decorativos e por¢des individuais é garantida, elevando
a qualidade visual de qualquer criacdo de pastelaria. Fabricadas para resistir ao uso intensivo em
ambientes profissionais, estas pincas asseguram a conformidade com as normas de higiene
alimentar, sendo faceis de limpar e esterilizar apds cada servico.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L) 220mm

Peso Liquido 0,073kg

Como devo limpar e manter estas pincas para garantir a sua durabilidade e higiene?

Para uma higiene impecével e maior durabilidade, as pin¢as devem ser lavadas imediatamente
apos cada utilizacdo com agua morna e detergente neutro. Podem ser esterilizadas em
maquina de lavar louca profissional, garantindo que secam completamente antes de serend
guardadas.



Estas pincas sdo adequadas para manusear outrostipos de alimentos além de pastelaria?

Embora otimizadas para a delicadeza da pastelaria, o seu design preciso permite o
manuseamento de pequenos aperitivos, guarnicbes ou elementos decorativos em pratos
salgados. Sao versateis para qualquer tarefa que exija precisdo e higiene no empratamento.

Qual o material destas pingas e sao resistentes a corr 0sao?

A HENDI é conhecida pela qualidade dos seus utensilios. Embora o material especifico ndo
esteja detalhado, sdo concebidas para uso profissional, o que implica resisténcia a corrosao e

durabilidade, geralmente em aco inoxidavel de alta qualidade.

Podem ser utilizadas par a tarefas que envolvam calor, como retirar doces de um forno?

Estas pincas sao primariamente concebidas para o manuseamento a frio ou a temperatura
ambiente, ideal para a finalizacdo e empratamento. Para tarefas que envolvam calor direto ou
temperaturas elevadas, recomenda-se o uso de utensilios especificos para altas temperaturas,

como pincas de forno.

Qual a vantagem de um comprimento de 220mm para pincas de pastelaria?

O comprimento de 220mm oferece um equilibrio ideal entre alcance e controlo, permitindo ao
Chef manusear elementos delicados sem se aproximar demasiado da peca, mantendo a
higiene e a precisdo. E um tamanho versatil para diversas aplicacdes em confeitaria.



