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Cesto para Pao GN 1/1, 530x320x90mm para Buffet e Servico de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: HE561102 Modelo: HE561102

Marca: HENDI EAN: 8711369561102

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE561102

EAN 8711369561102



Descricao Resumida

Cesto para pdo GN 1/1 com estrutura reforcada em arame de aco inoxidavel, ideal para

buffets e servico de mesa profissional. Dimensdes 530x320x90mm.

Descricao Completa

Este cesto para pado GN 1/1 é fabricado com uma estrutura robusta em arame de aco inoxidavel,
garantindo durabilidade e higiene para o servico de mesa em ambientes profissionais.

Cesto Pao GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Formato GN 1/1

Dimensdes (CxLxA) 530x320x90mm

Material Aco inoxidavel (estrutura em arame)
Peso Liquido 0,499 kg

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para buffets de pequeno-almoco em hotéis, servico de pao em restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, pastelarias com area de refeicdes, e eventos de catering. Adequado para
apresentar péaes, broas, ou outros produtos de padaria e pastelaria em cantinas empresariais ou

escolares.

Cesto para Pao — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construcdo em arame de aco inoxidavel que resiste ao uso intensivo
€ a corrosao.

e Higiene Assegurada: Material ndo poroso e de facil limpeza, essencial para a seguranca
alimentar em ambientes profissionais.

e Versatilidade GN 1/1: Compativel com sistemas de buffet e carros de servico que utilizam o
formato Gastronorm 1/1.

e Apresentacdo Profissional: Design discreto e funcional que valoriza a exposi¢cdo de paes e
produtos de padaria.

e Leveza e Manuseamento: Peso reduzido para facilitar o transporte e a reposi¢cdo durante o

servigo.



Qual o material de fabrico deste cesto para pao?

Este cesto é fabricado com uma estrutura robusta em arame de aco inoxidavel, garantindo
resisténcia e durabilidade para uso profissional.

Quais sao as dimensdes exatas do cesto?

O cesto possui dimensBes de 530x320x90mm (comprimento X largura x altura),
correspondendo ao formato padrédo Gastronorm 1/1.

Para quetipo de estabelecimentos € este cesto mais adequado?

E ideal para restaurantes, hotéis, pastelarias, cantinas e empresas de catering que necessitem
de uma solugéo pratica e higiénica para a apresentacao de pao e produtos de padaria em
buffets ou servico de mesa.

E f4cil delimpar e manter?

Sim, o aco inoxidavel € um material altamente higiénico e de facil manutencao. Pode ser lavado
manualmente ou em maquina de lavar louca profissional.

Este cesto pode ser utilizado em buffets self-service?

Sim, o formato GN 1/1 torna-o perfeitamente compativel com a maioria dos equipamentos e
sistemas de buffet self-service, facilitando a integracéo no seu servico.



