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Acesso rapido
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Réchaud Buffet GN 1/1 9L — Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: HE475904 Modelo: HE475904

Marca: HENDI EAN: 8711369475904

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE475904

EAN 8711369475904

Descricao Resumida

Réchaud de buffet GN 1/1 com 9 litros de capacidade, ideal para manter alimentos

quentes. Inclui recipiente em aço inoxidável e suporte para combustível.

Descricao Completa

Este réchaud de buffet GN 1/1, com capacidade de 9 litros, é uma solução económica e eficiente

para manter os alimentos quentes em eventos e serviços de catering. O seu design funcional e

acabamento polido de alto brilho garantem uma apresentação profissional.

Réchaud Gastronorm 1/1 — Réchaud GN 1/1 — Características Técnicas

Capacidade 9 L

Formato Gastronorm GN 1/1

Dimensões (LxPxA) 600x358x295 mm

Profundidade Máx. Recipiente 65 mm

Peso Líquido 3.68 kg

Material Aço Inoxidável

Tipo de Aquecimento Combustível (não incluído)

Aplicações Profissionais

Este réchaud é indispensável para buffets em hotéis, restaurantes, cantinas empresariais e

hospitalares, bem como para serviços de catering em eventos, casamentos e festas. É ideal para

manter pratos quentes em churrasqueiras, marisqueiras e cafés com serviço de refeições, garantindo



que a comida seja servida à temperatura ideal.

Réchaud — Principais Vantagens

**Manutenção de Temperatura:** Garante que os alimentos permaneçam quentes e saborosos

durante todo o serviço.

**Durabilidade:** Construção robusta em aço inoxidável para uso intensivo e prolongado.

**Apresentação Profissional:** Acabamento polido de alto brilho que eleva a estética do seu

buffet.

**Versatilidade:** Compatível com recipientes GN 1/1 até 65 mm de profundidade, permitindo

adaptar-se a diferentes pratos.

**Fácil Higienização:** Materiais que facilitam a limpeza e manutenção, cumprindo as normas

de higiene.


