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Colher de Servir Profissional 321x71mm para Buffet e Catering

Informacoes do Produto

SKU: HE529065 Modelo: HE529065

Marca: HENDI EAN: 8711369529065

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE529065



EAN 8711369529065

Descricao Resumida

Colher de servir de 321x71mm, ideal para buffets, catering e serviço de sala.

Construção robusta para uso profissional intensivo e fácil higienização.

Descricao Completa

Esta colher de servir robusta, com 321x71mm, é projetada para o manuseamento eficiente de

alimentos em ambientes de serviço de sala e buffet, garantindo durabilidade e higiene.

Colher de Servir — Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões 321x71mm

Peso Líquido 0,115 kg

Aplicações Profissionais

Esta colher de servir é um utensílio essencial para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo

buffets de hotéis, serviços de catering para eventos, cantinas escolares e empresariais, restaurantes

com serviço de self-service, e pastelarias que servem refeições. A sua dimensão é ideal para o

manuseamento de porções variadas de alimentos, desde acompanhamentos a pratos principais.

Colher de Servir — Principais Vantagens

Construção robusta para suportar o uso intensivo diário em ambientes profissionais.

Design funcional que facilita o manuseamento e a distribuição de alimentos.

Superfície lisa que permite uma limpeza e higienização rápidas e eficazes.

Versatilidade para servir uma ampla variedade de pratos, quentes ou frios.

Contribui para a apresentação organizada e eficiente do buffet ou linha de serviço.

Esta colher é adequada para máquinas de lavar loiça industriais?

?



Sim, a sua construção robusta e material resistente permitem a lavagem em máquinas de lavar

loiça profissionais, garantindo uma higienização eficiente e duradoura.

Esta colher é projetada para servir porções individuais ou médias de alimentos, sendo ideal

para buffets e linhas de serviço onde a apresentação e a facilidade de manuseamento são

prioritárias. Não possui uma capacidade volumétrica específica.

Qual a capacidade de serviço desta colher?

?

Sim, esta colher é fabricada para suportar o contacto com alimentos a altas temperaturas,

sendo perfeitamente adequada para servir pratos quentes em buffets e serviços de catering

sem comprometer a sua integridade ou desempenho.

É resistente a altas temperaturas para alimentos quentes?

?

Para maximizar a vida útil da colher, recomenda-se a limpeza regular após cada uso e a

secagem completa para evitar manchas. Embora robusta, evite o uso de abrasivos que possam

danificar a superfície.

Como posso garantir a durabilidade da colher?

?

Com as suas dimensões e design prático, esta colher é perfeitamente adequada para áreas de

self-service, permitindo que os clientes se sirvam de forma fácil e higiénica, minimizando o

desperdício.

É um utensílio adequado para self-service?

?


