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Réchaud Gastronorm 1/1 9L para Buffet 585x385mm

Informacoes do Produto

SKU: HE471005 Modelo: HE471005

Marca: HENDI EAN: 8711369471005

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE471005

EAN 8711369471005

Descricao Resumida

Réchaud Gastronorm 1/1 de 9L, ideal para manter alimentos quentes em buffets. Inclui

recipiente GN 1/1 de 65mm e dois suportes de combustivel. Estrutura empilhavel.

Descricao Completa

Este réchaud Gastronorm 1/1 é uma solucdo pratica para manter alimentos quentes em buffets e
eventos, com capacidade de 9 litros e estrutura empilhdvel para otimizacdo de espaco.

Réchaud Gastronorm 1/1 — Réchaud — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 9L

Dimensdes (L xPxA) 585x385x315 mm

Tipo Gastronorm GN 1/1

Profundidade Recipiente GN 65 mm

Compatibilidade GN Até 100 mm de profundidade
Material Recipiente Aco inoxidavel

Suportes de Combustivel 2

Peso Liquido 1.79 kg

o o Estrutura empilhavel, tampa e suporte de tampa com
Caracteristicas Adicionais ) )
acabamento polido de alto brilho

Aplicac@es Profissionais



Este réchaud é indispensavel para qualquer estabelecimento que necessite de manter alimentos
quentes durante o servico de sala. E ideal para buffets de hotéis, restaurantes com servico de self-
service, empresas de catering, eventos, cantinas empresariais e escolares, e pastelarias que servem
refeicdes. A sua versatilidade e capacidade tornam-no adequado para uma vasta gama de pratos,
desde guisados a acompanhamentos.

Réchaud — Principais Vantagens

Como funciona o aquecimento deste r échaud?

Este réchaud utiliza dois suportes de combustivel (ndo incluidos) para manter os alimentos

guentes de forma continua e segura durante o servico.

Quetipo derecipientes Gastronorm posso usar ?

O réchaud é fornecido com um recipiente GN 1/1 de 65 mm de profundidade, mas é compativel
com outros recipientes Gastronorm de até 100 mm de profundidade.

E facil delimpar?

Sim, o recipiente em aco inoxidavel e a estrutura com acabamento polido facilitam a limpeza e

manutencao da higiene, essencial em qualquer ambiente profissional.

Pode ser empilhado para armazenamento?

Sim, a estrutura empilhdvel deste réchaud foi concebida para otimizar o espaco de
armazenamento, sendo uma vantagem em cozinhas e areas de servico com espaco limitado.

Os combustiveis estdo incluidos?

N&o, este réchaud inclui apenas os dois suportes para o combustivel. Os recipientes de
combustivel devem ser adquiridos separadamente, conforme a sua preferéncia.



