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Réchaud Redondo 3,5L g390mm para Buffet e Catering

Informacoes do Produto

SKU: HE470619 Modelo: HE470619

Marca: HENDI EAN: 8711369470619

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE470619
EAN 8711369470619

Descricao Resumida



Réchaud redondo de 3,5L com tampa de vidro e cagarola em ago inoxidavel, ideal para

manter alimentos quentes em buffets e servigos de catering.

Descricao Completa

Este réchaud redondo de 3,5 litros € uma solugéo pratica para manter alimentos quentes em buffets
e eventos, garantindo a temperatura ideal para o servigco de mesa.

réchaud profissional — Réchaud Redondo — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 35L

Didmetro 390 mm

Altura 270 mm

Peso Liquido 2,77 kg

Material da Tampa Vidro

Material da Cacarola Aco inoxidavel

Inclui Suporte de combustivel

Aplicacdes Profissionais

Este réchaud é ideal para buffets de hotéis, servicos de catering para eventos, restaurantes com
areas de self-service, cantinas empresariais e escolares, e pastelarias que oferecem refeigbes. A sua
capacidade de 3,5 litros é adequada para servir porcdes médias de pratos quentes, desde
acompanhamentos a pratos principais, em ambientes onde a apresentacdo e a manutengdo da

temperatura séo cruciais.

Réchaud — Principais Vantagens

e Mantém os alimentos quentes de forma eficaz, garantindo a qualidade do servico.

e A tampa de vidro permite visualizar o conteddo sem necessidade de a levantar, otimizando o
controlo.

e Construcdo em ago inoxidavel para a cacarola, assegurando durabilidade e facilidade de
limpeza.



e Design redondo e compacto, adequado para diversas configuracfes de buffet e mesas de
servico.
e Inclui suporte para combustivel, facilitando a sua utilizacéo imediata.



