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Frapé para Champanhe 9,5L em Aco Inoxidavel ?350mm

Informacoes do Produto

SKU: HE471524 Modelo: 471524

Marca: HENDI EAN: 8711369471524

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 471524



EAN 8711369471524

Descricao Resumida

Frapé de 9,5 litros em aco inoxidavel, ideal para manter champanhe e vinhos a

temperatura de servigco. Design elegante e lavavel na maquina.

Descricao Completa

Este frapé em aco inoxidavel de 9,5 litros € uma solugdo robusta e elegante para manter
champanhe, vinhos e outras bebidas refrigeradas a temperatura ideal durante o servico.

Balde de champanhe profissional — Frapé Champanhe — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 95L

Material Aco inoxidavel
Diametro 350 mm
Altura 230 mm

Peso Liquido 0,83 kg

Aplicac@es Profissionais

Este frapé é indispensavel em qualquer ambiente que exija um servico de bebidas de exceléncia. E
ideal para hotéis, restaurantes de fine dining, catering de eventos, casamentos, banquetes, bares e
esplanadas. A sua capacidade permite manter varias garrafas refrigeradas simultaneamente,
garantindo que os clientes desfrutem das suas bebidas a temperatura perfeita.

Frapé — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corrosao.

Design elegante que complementa qualquer ambiente de servico de sala.

Facil de limpar e higienizar, sendo apto para maquina de lavar loiga.

Capacidade generosa de 9,5 litros para multiplas garrafas.

Mantém as bebidas frias por mais tempo, otimizando a experiéncia do cliente.



