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Termdmetro de Bolso com Sonda -40°C a 200°C

Informacoes do Produto

SKU: HE271209 Modelo: HE271209

Marca: HENDI EAN: 8711369271209

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE271209
EAN 8711369271209

Descricao Resumida



Termometro de bolso com sonda em aco inoxidavel de 65mm, ideal para controlo de

temperaturas entre -40°C e 200°C. Inclui modo de bloqueio e desligamento automatico.

Descricao Completa

Este termémetro de bolso com sonda é uma ferramenta essencial para o controlo preciso de

temperaturas em ambientes de cozinha profissional, oferecendo medi¢des de -40°C a 200°C.

Termdémetro de Bolso Profissional — Termémetro - Caracteristicas Técnicas

Intervalo de Temperaturas
Unidade de Medida

Escala

Precisdo

Sonda

Dimensdes Aproximadas (CxL xA)

Peso Liquido

Funcionalidades

Aplicacdes Profissionais

-40°C a 200°C

°C ou °F

1°C

?2°C

Aco inoxidavel, 65mm

150x20x15mm

0,02kg

Modo de bloqueio, Desliga-se automaticamente,
Capa para sonda, Pilha incluida

Ideal para chefs, pasteleiros e gestores de F&B em restaurantes de cozinha tradicional,

hamburgarias, pastelarias, cantinas e food trucks. Permite verificar a temperatura interna de

alimentos, 6leos de fritura ou liquidos, garantindo a seguranca alimentar e a qualidade das

preparacoes.

Termometro de Bolso — Principais Vantagens

e Controlo preciso de temperaturas de -40°C a 200°C.

e Sonda de aco inoxidavel de 65mm para medicdes rapidas e seguras.

e Funcdo de bloqueio para registar a temperatura imediata.



e Design compacto e leve, facil de transportar e armazenar.
e Desligamento automatico para poupanca de energia da pilha.

Qual a precisao deste termémetro?

A precisédo é de aproximadamente 2°C, com uma escala de 1°C, adequada para a maioria das

aplicagBes profissionais de cozinha.

Posso usar este termometro para liquidos e solidos?

Sim, a sonda em aco inoxidavel de 65mm é versatil e pode ser utilizada para medir a
temperatura interna de alimentos sélidos ou liquidos.

Quais as unidades de medida disponiveis?

O termdmetro permite alternar entre graus Celsius (°C) e graus Fahrenheit (°F), adaptando-se
as suas preferéncias ou necessidades especificas.

O que é o modo de blogueio?

O modo de bloqueio permite gravar e visualizar a temperatura imediata, facilitando a leitura em
situacdes onde a sonda néo pode ser mantida no local por muito tempo.

E facil detransportar e guardar?

Sim, com dimensbdes compactas de 150x20x15mm e um peso liquido de apenas 0,02kg, é um
termémetro de bolso pratico e inclui uma capa protetora para a sonda.



