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Espatula de Poliamida Preta Resistente a 200°C - 325mm

Informacoes do Produto

SKU: HE659601 Modelo: HE659601

Marca: HENDI EAN: 8711369659601

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE659601
EAN 8711369659601

Descricao Resumida



Espatula de poliamida profissional e versatil, ideal para uso diario em cozinha.

Resistente até 200°C, lavavel na maquina de loica. Dimensdes: 322x88mm.

Descricao Completa

Concebida para o ritmo acelerado das cozinhas profissionais, esta espéatula de poliamida
destaca-se pela sua robustez e resisténcia térmica excecional até 200°C. Perfeita para uma
variedade de tarefas de preparacao e confecdo, desde virar alimentos a raspar superficies,

garante durabilidade e desempenho consistente no dia-a-dia do seu estabelecimento.

espétula de poliamida — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Poliamida (PA)
Cor Preto

Dimensdes (LxPxA) 322 x 88 x 55 mm
Peso Liquido 0,095 kg
Resisténcia a Temperatura Até 200°C
Lavavel naMaquina de Loica Sim

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef Executivo que supervisiona a qualidade e eficiéncia, esta espatula é indispensavel na
mise en place e durante o servico continuo. Ideal para restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, pastelarias e até food trucks, onde a versatilidade de um utensilio que manuseia

diferentes tipos de alimentos e suporta altas temperaturas € crucial para otimizar o fluxo de trabalho.

Porqué Escolher Este Equipamento



A selecao de poliamida garante que esta espéatula ndo risca superficies antiaderentes, prolongando a
vida util das suas panelas e frigideiras de confecdo. A sua notavel resisténcia a temperaturas
elevadas (até 200°C) evita a deformagcdo e garante uma utilizacdo segura em contacto com
preparagfes quentes, superando a performance de utensilios comuns e assegurando higiene e
durabilidade em ambientes de cozinha exigentes.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do material de poliamida??

A poliamida confere a espatula uma excecional resisténcia a altas temperaturas, até 200°C, e evita

riscos em revestimentos antiaderentes, protegendo o seu investimento em loica de confecao.

Posso lavar esta espatula na maquina de loica profissional??

Sim, a espatula é totalmente lavavel na maquina de loi¢a, garantindo uma limpeza rapida e higiénica,

essencial para cumprir as normas HACCP em cozinhas profissionais.

Esta espatula é adequada para que tipo de preparagdes culinarias??
Gracas a sua versatilidade e resisténcia térmica, € ideal para mexer, virar, raspar e servir em

diversas preparacoes, desde refogados em panelas quentes a manusear massas delicadas.

As dimensdes (322x88x55mm) sao adequadas para qualquer tipo de tacho ou frigideira??

Com um comprimento de 322mm e largura de 88mm, esta espatula oferece um bom equilibrio entre
alcance e controlo, tornando-a funcional para a maioria dos tachos, frigideiras e tabuleiros de

tamanho standard em cozinhas profissionais.

Esta espatula ira resistir ao uso intensivo diario??

Sim, o material de poliamida é reconhecido pela sua durabilidade e resisténcia ao desgaste,
garantindo que a espatula mantém a sua integridade e funcionalidade mesmo com a utilizacdo

frequente e lavagens repetidas tipicas de um ambiente de restauracao.



