Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\(é Hotelequip.pt

. Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca
Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 21/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Coador Cdonico Aco Inoxidavel 205 mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE647554 Modelo: 647554
Marca: HENDI EAN: 8711369647554
Imagens do Produto
a_@

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo 647554

EAN 8711369647554

Descricao Resumida

Coador conico profissional em acgo inoxidavel com rede de arame fino, ideal para coar

liquidos e purés. Diametro de 205 mm para uso eficiente em cozinhas.

Descricao Completa

Este coador conico em aco inoxidavel, com um diametro de 205 mm, é uma ferramenta essencial
para a filtragem e coagem de liquidos e ingredientes em ambientes de cozinha profissional.

coador conico — Caracteristicas Técnicas

Tipo Coador Conico

Material Aco Inoxidavel

Diametro 205 mm

Dimensdes (CxLxA) 460 x 205 x 170 mm
Peso Liquido 0,41 kg

Tipo de Rede Meia rede de arame fino

Aplicagcbes Profissionais

Este coador é ideal para restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias, cantinas escolares e
empresariais, hamburgarias, snack-bares e qualquer estabelecimento que necessite de coar molhos,
caldos, purés, sopas ou outros liquidos com precisdo e eficiéncia. E uma ferramenta indispenséavel
na area de preparacgdo de qualquer cozinha profissional.

Coador Conico — Principais Vantagens



Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corroséo.

Rede de arame fino que garante uma coagem eficaz e sem residuos.

Design coénico que facilita o escoamento rapido e completo dos liquidos.

Facil de limpar e higienizar, cumprindo as normas de seguranca alimentar.

Utensilio versatil para diversas tarefas de filtragem e preparacéo na cozinha.

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel neste coador ?

O aco inoxidavel confere ao coador uma excelente resisténcia a corrosdo, durabilidade e
facilidade de limpeza, sendo um material higiénico e seguro para contacto com alimentos em

ambientes profissionais.

Este coador é adequado para coar molhos e caldos finos?

Sim, a sua meia rede de arame fino é especificamente concebida para uma coagem eficaz,

removendo particulas indesejadas e garantindo a textura suave de molhos, caldos e purés.

Como selimpa este coador ap6s utilizacdo?

O coador pode ser lavado a mao com agua quente e detergente, ou pode ser colocado na
maquina de lavar loica profissional. Recomenda-se a remocao de residuos sélidos antes da

lavagem.

Pode ser utilizado para coar ingredientes quentes?

Sim, o aco inoxidavel é um material resistente a altas temperaturas, tornando este coador
perfeitamente adequado para coar caldos, sopas e outros liquidos quentes com seguranca.

Qual o didametro util do coador?

O diametro atil da boca do coador € de 205 mm, oferecendo uma area adequada para a

coagem eficiente de volumes consideraveis de liquidos.



