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Escorredor Profissional Aco Inoxidavel ?315 mm com Pegas

Informacoes do Produto

SKU: HE535424 Modelo: 535424

Marca: HENDI EAN: 8711369535424

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 535424
EAN 8711369535424

Descricao Resumida



Escorredor robusto em ago inoxidavel com 315 mm de diametro, ideal para drenar e
lavar alimentos em cozinhas profissionais. Inclui base e pegas para manuseamento

seguro.

Descricao Completa

s

Este escorredor profissional em aco inoxidavel, com 315 mm de diametro, é uma ferramenta

essencial para a drenagem eficiente de alimentos em qualquer cozinha profissional. Equipado com
base e duas pegas, oferece estabilidade e facilidade de manuseamento durante a preparacéo de

ingredientes.

Escorredor Inox Profissional — escorredor profissional — Caracteristicas Técnicas

Diametro 315 mm

Altura 120 mm

Dimensdes Totais (L PA) 394 x 312 x 120 mm
Peso Liquido 0,376 kg

Material Aco inoxidavel
Caracteristicas Com base, 2 pegas

Aplicagcbes Profissionais

Este escorredor é indispensavel em qualquer tipo de cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E ideal para lavar e escorrer
vegetais, frutas, massas, arroz e outros alimentos em grandes ou pequenas quantidades, sendo um
auxiliar pratico em pizzarias, churrasqueiras, marisqueiras e servicos de catering.

Escorredor Aco Inoxidavel — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em aco inoxidavel, garante resisténcia a corroséo e ao uso
intensivo diario.

e Higiene Otimizada: A superficie lisa do aco inoxidavel facilita a limpeza e impede a
acumulacao de residuos, cumprindo as normas de higiene.



e Estabilidade e Seguranca: A base integrada proporciona estabilidade durante a utilizacéo,
evitando derrames e acidentes.

e Manuseamento Confortavel: Equipado com duas pegas robustas para um transporte seguro
e confortavel, mesmo com alimentos quentes.

e Versatilidade de Uso: Adequado para uma vasta gama de alimentos, desde a lavagem de
legumes frescos a drenagem de massas cozidas.

Qual o material defabrico deste escorredor?

Este escorredor € fabricado integralmente em aco inoxidavel, garantindo durabilidade,

resisténcia e higiene para uso profissional.

Para que serve a base integrada no escorredor ?

A base confere estabilidade ao escorredor, permitindo que seja colocado sobre uma superficie
plana ou dentro de um lava-loica sem tombar, facilitando o processo de drenagem.

E facil delimpar e manter?

Sim, o aco inoxidavel € um material de facil limpeza. Pode ser lavado manualmente ou em

maquina de lavar loucga profissional, mantendo as suas propriedades higiénicas.

Quais as dimensdes Uteis para a capacidade de alimentos?

O escorredor possui um diametro de 315 mm e uma altura de 120 mm, oferecendo uma
capacidade adequada para a drenagem de volumes consideraveis de alimentos em cozinhas

profissionais.

Pode ser utilizado para escorrer alimentos quentes, como massa?

Sim, o aco inoxidavel é altamente resistente a altas temperaturas, tornando este escorredor
perfeitamente adequado para drenar massas, legumes cozidos e outros alimentos quentes com

seguranca.



