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Escorredor Profissional 2340mm com Base e Pegas

Informacoes do Produto

SKU: HE535301 Modelo: HE535301

Marca: HENDI EAN: 8711369535301

Imagens do Produto
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Descricao Resumida

Escorredor profissional 2340mm com base estavel e pegas, ideal para drenar alimentos

em cozinhas com eficiéncia e seguranca.

Descricao Completa

Garanta uma drenagem eficaz e higiénica na sua cozinha profissional com este robusto
escorredor de g340mm. Concebido para otimizar a "mise en place", a sua base estavel e
pegas ergonémicas facilitam o manuseamento seguro e o fluxo de trabalho continuo na

preparacéo de alimentos, desde vegetais a massas.

escorredor inox — Escorredor profissional — Caracteristicas Técnicas

Diametro 340 mm
Dimensfes Externas (L xPxA) 415 x 340 x 160 mm
Peso Liquido 0,45 kg
Funcionalidades Com base e 2 pegas

Aplicacbes Profissionais

Para o chefe de cozinha de um restaurante de bairro ou o proprietario de um snack-bar, este
escorredor € essencial na preparacdo diaria. Garante a lavagem eficiente de legumes frescos, o
escorrer de massas ou a secagem de ingredientes, suportando a rotina intensa e as normas de

higiene alimentar necessarias em qualquer cozinha profissional.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha deste escorredor robusto distingue-se pela sua funcionalidade superior. Equipado com
uma base integrada e duas pegas ergonomicas, oferece estabilidade inigualavel durante a
drenagem, minimizando derrames e garantindo uma operacado mais segura e eficiente, crucial em

ambientes de cozinha movimentados.

Perguntas Frequentes



Como deve ser feita a limpeza e manutencédo deste escorredor??

A limpeza deste escorredor é extremamente facil, recomendando-se a lavagem com agua morna e
detergente neutro apds cada utilizacdo. A sua superficie e design simples facilitam a remocao de

residuos, garantindo uma higiene impecéavel para qualquer cozinha profissional.

Para que tipo de preparac@es culinarias este escorredor de g340mm é mais indicado??

Com um diametro de 340mm, este escorredor € versatil, sendo ideal para lavar grandes volumes de
legumes frescos, escorrer massas ou arroz em restaurantes de cozinha tradicional, cantinas e snack-

bares que servem dezenas de refei¢cdes diariamente.

Qual a vantagem das pegas e da base integrada no desempenho do escorredor??

As duas pegas garantem um manuseamento seguro e confortavel, facilitando o transporte e a
viragem de alimentos. A base integrada proporciona uma estabilidade superior em qualquer
superficie de trabalho, permitindo uma drenagem eficiente sem necessidade de o segurar

constantemente.

Este escorredor é resistente o suficiente para o uso diario numa cozinha profissional??

Sim, sendo um escorredor concebido para o ambiente profissional, a sua estrutura é robusta e
duravel. O seu peso de 0,45kg reflete uma construcdo que resiste ao desgaste do uso intensivo e

continuo exigido nas cozinhas.

E possivel utilizar este escorredor para drenar liquidos quentes, como massas recém-

cozinhadas??

Este escorredor pode ser utilizado para drenar liquidos a altas temperaturas, como agua de cozedura
de massas ou vegetais. A sua concecéo robusta e materiais de construgdo adequados ao uso

profissional garantem a seguranca e a integridade do produto.



