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Coador Profissional 82240mm com Pega de Arame para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: HE637500 Modelo: HE637500

Marca: HENDI EAN: 8711369637500

Imagens do Produto

)
A |

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE637500



EAN 8711369637500

Descricao Resumida

Coador profissional 2240mm com pega de arame, ideal para filtragem e escorrimento

em cozinhas de restauracao, hotelaria e cantinas. Construgéo robusta para uso diério.

Descricao Completa

Este coador profissional de g240mm, construido com materiais resistentes e pega de arame, € uma
ferramenta essencial para a filtragem e escorrimento de liquidos e sélidos em ambientes de cozinha
profissional.

Coador Profissional — Caracteristicas Técnicas

Diametro 240 mm
Comprimento Total 405 mm
Altura/Profundidade 110 mm
Peso Liquido 0,245 kg
Tipo de Pega Arame

Aplicagcbes Profissionais

Este coador é ideal para diversas operacdes em cozinhas profissionais, desde a filtragem de caldos
e molhos em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, pastelarias e cafés com cozinha, até ao
escorrimento de massas e vegetais em cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E
igualmente Gtil em hamburgarias, snack-bares e food trucks para preparagéo de ingredientes.

Coador Profissional — Principais Vantagens

Construcao robusta para durabilidade e uso intensivo diario.

Pega de arame ergondémica que facilita o manuseamento seguro.

Malha fina para uma filtragem eficaz de liquidos e separacgéo de solidos.

Facil de limpar e manter, otimizando a higiene na cozinha.



e Versatilidade para diversas tarefas de preparacao e confecéo.

Qual o didmetro da malha do coador ?

A malha deste coador é projetada para uma filtragem eficaz de liquidos e sélidos, sendo
adequada para a maioria das necessidades em cozinhas profissionais.

Este coador € adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, este coador € construido com materiais robustos e uma pega de arame, garantindo a
durabilidade necesséria para o uso continuo e intensivo em ambientes de restauracdo e
hotelaria.

Como deve ser feita alimpeza e manutencgéo do coador ?

Recomenda-se a lavagem manual com 4gua morna e detergente neutro apés cada utilizacao.
Pode ser lavado na maquina de lavar loica, mas a lavagem manual prolonga a vida util do
equipamento.

A pega de arame ofer ece segur anca dur ante a utilizagdo com liquidos quentes?

A pega de arame proporciona um manuseamento firme e seguro, minimizando o risco de
queimaduras ao trabalhar com liquidos a altas temperaturas, desde que manuseado
corretamente.

Pode ser utilizado parafiltrar particulas muito finas?

Este coador possui uma malha fina que permite filtrar particulas pequenas, tornando-o ideal
para caldos, molhos e outras preparacdes que exijam um resultado liso e sem impurezas.



