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Escorredor de Fritos em Aluminio @400mm com Coador Amovivel

Informacoes do Produto

SKU: HE630006 Modelo: HE630006

Marca: HENDI EAN: 8711369630006

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE630006
EAN 8711369630006

Descricao Resumida



Drene fritos na perfeicdo com este escorredor profissional em aluminio @400mm. Leve

e higiénico, com coador amovivel para limpeza rapida e eficaz.

Descricao Completa

Para garantir a crocancia ideal e uma drenagem eficiente dos seus fritos, um utensilio robusto
€ indispensavel. Este coador profissional em aluminio, com o seu design inteligente de fundo
fixo e cesto amovivel, otimiza o fluxo de trabalho durante os periodos de maior afluxo em

qualquer cozinha.

escorredor batatas fritas — Escorredor de fritos profissional — Caracteristicas
Técnicas

Propriedade Valor

Material Aluminio

Diametro 400 mm

Altura 170 mm

Peso Liquido 0.78 kg

Caracteristicas Fundo fixo, coador amovivel

AplicacOes Profissionais

Ideal para o Chef de snack-bar ou proprietario de tasca que procura rapidez na preparacédo de
batatas fritas, rissOis ou outros salgados durante o rush do almo¢o. Também se adapta perfeitamente
a cozinhas de restaurantes de bairro e cantinas, onde a eficiéncia na drenagem de grandes volumes

de fritos € crucial para manter a qualidade e o ritmo de servico.

Porqué Escolher Este Equipamento

A concecdo em aluminio confere a este coador uma notével leveza, facilitando o manuseamento em

ambientes de producao intensiva. O coador amovivel simplifica a limpeza e garante uma higiene



alimentar superior, fundamental para cumprir as normas HACCP. O seu didametro de 400mm permite

processar por¢des generosas, contribuindo para a otimizacao do tempo de servico.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade util deste escorredor??

Com um didmetro de 400 mm e altura de 170 mm, este escorredor é ideal para drenar porcbes

substanciais de fritos, adequado para um servi¢co continuo em estabelecimentos de média dimensao.

Como é feita a limpeza e manutenc¢do do coador??
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A limpeza é simplificada gracas ao coador amovivel. Pode ser lavado facilmente a mao com
detergente neutro e agua quente, ou em maquina de lavar louca profissional, garantindo total

higiene.

Este escorredor é resistente o suficiente para uso diario intenso??

Sim, o aluminio utilizado na sua fabricacdo confere-lhe robustez e durabilidade, suportando o uso

continuo em cozinhas profissionais e contribuindo para a longevidade do utensilio.

E adequado para que tipo de fritos??

Este escorredor € versatil, perfeito para drenar batatas fritas, salgados diversos, tempuras e outros

alimentos fritos, assegurando sempre um produto final crocante e sem excesso de gordura.

As dimensdes do escorredor sdo padronizadas para equipamentos de cozinha??

Com um diametro de 400 mm, este escorredor € compativel com a maioria dos recipientes e
bancadas de preparacdo de cozinhas profissionais, facilitando a integracdo no fluxo de trabalho

existente.



