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Balde de Cozinha Profissional 12L, Aco Inoxidavel ?7310mm
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Descricao Resumida

Balde de cozinha profissional de 12 litros em aco inoxidavel, ideal para manuseamento

de liquidos e ingredientes. Design com extremidade para derrame controlado.

Descricao Completa

Este balde de cozinha profissional de 12 litros, fabricado integralmente em aco inoxidavel, € uma
ferramenta robusta e higiénica, essencial para a manipulagdo e transporte seguro de liquidos e
ingredientes em ambientes de producgéo alimentar.

Balde Inox 12L Profissional — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 12 L

Material Aco inoxidavel
Diametro 310 mm
Altura 300 mm

Peso Liquido 1.14 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este balde é indispensavel em cozinhas profissionais de restaurantes, cantinas escolares e
empresariais, pastelarias com confecéo, e unidades de catering. E ideal para o transporte de agua,
caldos, molhos, ingredientes a granel ou para a recolha de residuos orgéanicos, garantindo higiene e
eficiéncia na operacéo diaria.

Balde de Cozinha — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em ago inoxidavel, oferece alta resisténcia a corroséo e ao
desgaste, assegurando uma longa vida Gtil mesmo em ambientes exigentes.

e Higiene Otimizada: A superficie lisa do aco inoxidavel facilita a limpeza e desinfe¢éo, crucial
para manter os padrfes de higiene alimentar.



e Controlo no Derrame: A forma da extremidade do balde foi concebida para permitir um

derrame de liquidos mais controlado e sem salpicos, minimizando desperdicios e acidentes.

e Versatilidade de Uso: Adequado para uma vasta gama de tarefas, desde o transporte de

ingredientes liquidos a soélidos, até a recolha de residuos.

e Manuseamento Pratico: Leve e com pega robusta, facilita o transporte mesmo quando cheio,

otimizando a ergonomia na cozinha.

Qual a capacidade exata deste balde?

Este balde tem uma capacidade de 12 litros, ideal para tarefas de média dimens&o em cozinhas

profissionais.

De que material éfeito o balde?

O balde é fabricado em aco inoxidavel, garantindo durabilidade, resisténcia a corrosdo e

facilidade de limpeza.

E facil delimpar e manter a higiene?

Sim, o aco inoxidavel € um material ndo poroso que permite uma limpeza e desinfecéo rapidas
e eficazes, cumprindo as normas de higiene alimentar.

Este balde é adequado para liquidos quentes?

Sim, o aco inoxidavel é resistente a altas temperaturas, tornando-o adequado para o transporte
e manuseamento de liquidos quentes em seguranca.

A forma da extremidade ajuda no derrame?

Sim, a extremidade do balde foi desenhada para proporcionar um controlo superior no derrame
de liquidos, minimizando salpicos e garantindo preciséao.



