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Escumadeira de Gordura Rede Fina g125mm x 350mm

Informacoes do Produto

SKU: HE646205 Modelo: HE646205

Marca: HENDI EAN: 8711369646205

Imagens do Produto
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Descricao Resumida

Escumadeira de gordura com rede fina de 125 mm de diametro e 350 mm de

comprimento total. Ideal para remover impurezas e gorduras de caldos e frituras.

Descricao Completa

Esta escumadeira de gordura com rede fina € uma ferramenta essencial para a remocao eficiente de
impurezas e gorduras de caldos, molhos e frituras em qualquer cozinha profissional.

Escumadeira de rede fina — Escumadeira de Gordura — Escumadeira rede fina —
Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Diametro da Rede 125 mm
Comprimento Total 350 mm
Tipo de Rede Fina
Material da Pega Arame
Peso Liquido 0,11 kg

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, tascas, snack-bares, cantinas escolares e
empresariais, e qualquer estabelecimento que prepare caldos, sopas, molhos ou frituras. Essencial
para manter a qualidade e apresentacao dos pratos.

Escumadeira de Gordura — Principais Vantagens

e Remocao eficaz de impurezas e gorduras.

COﬂStI’UQéO robusta com pega de arame para manuseamento seguro.

Rede fina que garante uma filtragem superior.

Facil de limpar e higienizar apds cada utilizacao.

Ferramenta duravel para uso diario intensivo.



Qual a principal funcdo desta escumadeira?

A principal funcdo € remover eficazmente gorduras, espumas e pequenas impurezas de
liquidos como caldos, sopas, molhos e 6leos de fritura, garantindo a qualidade final dos
alimentos.

O diametro darede é adequado para quetipo derecipientes?

Com um diametro de 125 mm, é versatil para panelas, tachos e fritadeiras de tamanho médio a
grande, permitindo uma recolha eficiente sem ser demasiado volumosa.

O material da pega éresistente ao calor?

A pega de arame oferece boa resisténcia e durabilidade, sendo adequada para o
manuseamento em ambientes de cozinha profissional, embora se deva ter sempre cuidado com

temperaturas extremas.

Como se deve proceder a limpeza e manutengao?

Apés cada utilizacdo, deve ser lavada com agua quente e detergente, enxaguada e seca
completamente para evitar a acumulagéo de residuos e garantir a higiene. Pode ser lavada na
maquina de lavar louca profissional.

Esta escumadeira é indicada para uso continuo em cozinhas com alto volume?

Sim, a sua construgdo simples e robusta, com rede fina e pega de arame, torna-a uma
ferramenta fidvel e duravel para o uso diario e intensivo em cozinhas profissionais com elevado
volume de producéo.



