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Espatula Flexivel Profissional para Hamburgueres 320mm

Informacoes do Produto

SKU: HE855669 Modelo: HE855669

Marca: HENDI EAN: 8711369855669

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE855669

EAN 8711369855669



Descricao Resumida

Espatula flexivel profissional (320x96mm) para manusear hamburgueres e grelhados

com precisao. Pega ergonémica em plastico preto. Essencial em cozinhas.

Descricao Completa

Concebida para otimizar o manuseamento agil de alimentos em cozinhas profissionais, a
espatula flexivel de 320mm oferece a precisdo necessaria para virar hambuargueres,
panquecas e outros grelhados sem esforco ou quebras, garantindo um servico continuo e

eficiente, crucial durante o rush do servigo.

espatula flexivel profissional — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxLxA) 320 x 96 x 15 mm
Material da Pega Plastico preto
Flexibilidade Sim

Peso Liquido 0,15 kg

Aplicacbes Profissionais

Para o Chef que gere o rush do almo¢co numa hamburgaria ou snack-bar movimentado, a agilidade
no servico € crucial; esta espatula permite virar rapidamente hamburgueres, ovos e pangquecas no
grelhador ou chapa. E ideal também para cozinheiros de food trucks e pequenos restaurantes que
necessitam de um utensilio robusto e flexivel para mdltiplas tarefas de preparagédo e confecéo,

otimizando a mise en place e o servi¢o continuo.

Porqué Escolher Este Equipamento

A principal vantagem desta espatula reside na sua lamina flexivel, que garante um manuseamento
delicado e preciso de alimentos sensiveis, minimizando quebras e perdas. A pega ergonémica em
plastico preto oferece um excelente conforto e aderéncia, mesmo em ambientes de cozinha

intensivos, contribuindo para a reducdo da fadiga do operador. Leve e facil de manobrar, € uma



ferramenta indispensavel para a eficiéncia diaria.

Perguntas Frequentes

Como devo limpar e manter esta espatula profissional??
A espatula deve ser lavada a mao com agua morna e detergente neutro, ou pode ser higienizada na
maquina de lavar loica. Recomenda-se a secagem imediata para prolongar a vida Util da pega em

plastico.

Esta espatula é resistente ao calor elevado de grelhadores e chapas??

Sim, a espatula é concebida para uso em cozinhas profissionais e suporta as temperaturas habituais
de grelhadores e chapas, sendo ideal para virar hamburgueres e outros alimentos confecionados a

alta temperatura.

Qual a durabilidade esperada da lamina flexivel e da pega??

Construida para o ambiente exigente da cozinha profissional, a espatula apresenta uma boa
resisténcia ao uso continuo. A sua flexibilidade é duradoura e a pega em plastico robusto foi

concebida para suportar a utilizacédo diaria intensa.

Posso usar esta espatula para raspar superficies ou manusear massas??

A flexibilidade da lamina torna-a verséatil para raspar ligeiramente superficies de confe¢do ou para
manusear massas mais delicadas, como crepes ou panquecas, além da sua funcao principal de virar

hamburgueres.

Qual o tamanho ideal para esta espatula num servi¢co de snack-bar??

Com 320mm de comprimento e 96mm de largura, esta espatula tem um tamanho versatil, ideal para
grelhadores de dimensdao média em snack-bares e food trucks. Permite um bom alcance sem ser

demasiado volumosa para espacos confinados.



