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Ganchos de Talho Inox 162mm — Conjunto 4 Pecas

Informacoes do Produto

SKU: HE513569 Modelo: HE513569

Marca: HENDI EAN: 8711369513569

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE513569
EAN 8711369513569

Descricao Resumida




Conjunto de 4 ganchos de talho em aco inoxidavel robusto (162mm), ideal para

manuseamento e suspensao de carne. Resistente a maquina de lavar loica.

Descricao Completa

Este conjunto de ganchos em aco inoxidavel foi concebido para otimizar o manuseamento de
carne em ambientes de elevada exigéncia. Com uma construcdo robusta e acabamento
higiénico, estes utensilios garantem seguranca e eficiéncia, permitindo que a sua equipa
trabalhe com maior fluidez e que a qualidade dos produtos carneos seja preservada através
de uma suspensdo adequada. A sua durabilidade prolongada assegura um investimento

inteligente para a sua cozinha profissional.

ganchos de talho inox — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A) 68 X 6 x 162 mm
Peso Liquido 0,28 kg

Material Aco inoxidavel
Unidades por Embalagem 4

Adequado para M aquina de Lavar .
im
Loica

Aplicagcbes Profissionais

A versatilidade destes ganchos torna-os indispensaveis em talhos para a exposicédo e maturacao de
carne, em restaurantes que preparam a sua propria charcutaria ou em cozinhas industriais para
otimizar o espaco de refrigeracdo e organizacdo. Sao perfeitos para pendurar pecas de carne
durante a preparacdo, defumacdo ou para secagem em camaras de cura, assegurando uma

manipulacao higiénica e eficiente dos alimentos em cada etapa.

Porqué Escolher Este Equipamento



O que distingue estes ganchos da concorréncia € a sua notavel resisténcia e a facilidade de limpeza.
Fabricados inteiramente em aco inoxidavel, resistem a corrosdo e ao uso intensivo, fundamentais
para a longevidade num ambiente profissional. A capacidade de serem lavados em maquina de lavar
loica simplifica a higienizagdo, contribuindo para o cumprimento das rigorosas normas HACCP e

poupando tempo valioso a sua equipa.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de carga recomendada para estes ganchos de talho??

Os ganchos sédo concebidos com uma construgcdo robusta em aco inoxidavel para suportar cargas
elevadas, ideais para pecas de carne de dimenséo consideravel. Embora ndo seja especificado um

peso maximo exato, a sua robustez garante seguranca para uso profissional continuo.

E seguro lavar os ganchos na maquina de lavar loica industrial??

Sim, os ganchos sao totalmente compativeis com maquinas de lavar loica, o que simplifica e agiliza o
processo de higienizacdo em cozinhas profissionais. Esta caracteristica assegura a conformidade

com os mais elevados padrbes de limpeza e seguranca alimentar.

Qual a vantagem do material aco inoxidavel para estes utensilios de talho??

O aco inoxidavel confere aos ganchos uma excelente resisténcia a corrosédo, durabilidade e uma
superficie ndo porosa, facil de limpar e desinfetar. Este material € essencial para manter a higiene e

a seguranca alimentar em qualquer ambiente de preparacao de carne.

Como dimensionar a quantidade de ganchos para o meu neg6cio??

Para determinar a quantidade ideal, considere o volume de carne processada diariamente, a
necessidade de rotacdo de stock e o niumero de estacbes de trabalho. Um conjunto de quatro
ganchos oferece uma base sélida para operacdes de pequena a média escala, sendo facilmente

expansivel.

Estes ganchos sédo adequados para pendurar outros itens além de carne??

Sim, devido a sua construcao robusta e versatilidade, podem ser utilizados para pendurar outros
utensilios, potes ou até mesmo para secar toalhas em ambientes de cozinha. No entanto, 0 seu

design é otimizado primariamente para a manipulacao segura de produtos carneos.



