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Cortador de Queijo Macio Preto, 160mm

Informacoes do Produto

SKU: HE856215 Modelo: HE856215

Marca: HENDI EAN: 8711369856215
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE856215

EAN 8711369856215



Descricao Resumida

Cortador de queijo macio de 160mm, ideal para porcionar queijos de forma uniforme em

cozinhas profissionais. Design leve e facil de limpar.

Descricao Completa

Este cortador de queijo foi concebido para um corte preciso e eficiente de queijos macios, garantindo
porcdes uniformes e uma apresentacédo cuidada em qualquer servico profissional. A sua construcao

leve e dimensdes compactas facilitam o manuseamento e armazenamento.

cortador de queijo macio — Caracteristicas Tecnicas

Cor Preto
Comprimento 160 mm
Largura 75 mm
Altura 15 mm
Peso Liquido 0,04 kg

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, pizzarias, snack-bares, pastelarias com servico de
mesa e hotéis que servem tabuas de queijos ou buffets. A sua precisdo € valiosa em cantinas e
servigcos de catering para porcionar queijos de forma consistente. Também é adequado para roulotes
e food trucks que oferecem sanduiches ou pratos com queijo macio.

Cortador de Queijo Macio — Principais Vantagens

Corte limpo e uniforme de queijos macios, evitando que o queijo se cole a lamina.

Design ergonémico e leve para um manuseamento confortavel e redugéo da fadiga.
Material resistente e facil de limpar, contribuindo para a higiene na area de preparacao.

Dimensdes compactas que facilitam o armazenamento em gavetas ou suportes de utensilios.

Versatilidade para diferentes tipos de queijos macios, otimizando o servigo.

Este cortador é adequado para queijos dur os?



N&o, este cortador foi especificamente desenhado para queijos macios. Para queijos duros,
recomendamos a utilizacdo de facas ou cortadores especificos para essa consisténcia, que
oferecem maior robustez e um fio de corte adequado.

Como se efetua a limpeza e manutencédo deste cortador ?

A limpeza é simples. Pode ser lavado a mao com agua morna e detergente neutro, ou em
maquina de lavar louca profissional. Recomenda-se secar imediatamente apos a lavagem para
prolongar a vida util do produto.

Qual o material defabrico do cortador?

Embora a descricdo ndo especifigue o material exato, o design e a cor preta sugerem um
material compdsito ou plastico de alta resisténcia, adequado para contacto alimentar e facil
higienizagéo.

Este cortador é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, o seu design robusto e a facilidade de limpeza tornam-no adequado para o ritmo exigente
de cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e eficiéncia no corte de queijos macios.

Pode ser utilizado para cortar outros alimentos além de queijo?

Embora otimizado para queijos macios, pode ser utilizado para cortar outros alimentos de
consisténcia semelhante, como manteiga ou patés, desde que a sua estrutura permita um corte
limpo e seguro.



