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Faca Canelada Profissional para Guarni¢gdes 155mm
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Marca: HENDI EAN: 8711369856048

Imagens do Produto
(Ul

Marca HENDI
Modelo HE856048

EAN 8711369856048



Descricao Resumida

Faca canelada de 155mm, ideal para cortes decorativos e guarnicdes precisas em

qualquer cozinha profissional. Leve e ergonémica, com cabo preto.

Descricao Completa

Para elevar a apresentagdo de qualquer ementa, esta faca de lamina estriada de 155mm é
uma ferramenta indispensavel. Permite criar guarnicdes e cortes decorativos com exatidao e
consisténcia, otimizando o tempo de preparacdo durante o rush do servigco e garantindo um
empratamento apelativo. O seu design leve facilita a manipulagéo, essencial para detalhes

minuciosos.

faca canelada profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento 155 mm
Largura 25 mm
Altura 15 mm
Peso Liquido 0,04 kg
Cor do Cabo Preto

Aplicagbes Profissionais

Para o Chef Executivo em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa ou de fusdo que procura
aprimorar a estética dos pratos, esta faca é essencial na seccdo de guarnicbes. Ideal para
cozinheiros em pastelarias ou servigos de catering que necessitam de preciséo em decoragdes com
legumes, frutas ou manteigas compostas, garantindo consisténcia no empratamento de buffets e
eventos. Perfeita também para snack-bares e hamburgarias que pretendem diferenciar os seus

pratos com um toque visual profissional.

Porqué Escolher Este Equipamento



A distingdo desta faca reside na sua lamina canelada, concebida para criar texturas e formas que
uma faca lisa ndo conseguiria, adicionando um valor estético imediato a qualquer prato. Com um
comprimento de 155mm, oferece o equilibrio ideal entre manuseamento preciso e versatilidade para
diversas tarefas decorativas. O seu design ergonémico, com cabo em preto, assegura uma pega
firme e confortavel, crucial para operacdes repetitivas em ambientes profissionais, minimizando a

fadiga e aumentando a seguranca no trabalho.

Perguntas Frequentes

Como devo realizar a manutencdo e limpeza desta faca canelada para garantir a sua

durabilidade??

Apés cada utilizagdo, lave a faca a mdo com agua morna e detergente neutro, secando-a de
imediato para prevenir oxidagdo e preservar o fio da lamina. Evite maquinas de lavar loica, pois a

temperatura e os quimicos agressivos podem danificar o cabo e a lamina.

Para que tipo de preparacdes culinarias é mais indicada esta faca de lamina estriada??

Esta faca é especialmente concebida para cortes decorativos e guarnicdes. E perfeita para criar
ranhuras em legumes como pepino ou cenoura, ou para dar um toque artistico a frutas, queijos
moles e manteigas, elevando a apresentacao visual de saladas, sobremesas e pratos principais em

restaurantes e buffets.

Qual é o material da lamina e do cabo da faca??

A lamina é de um metal robusto adequado para uso profissional, enquanto o cabo possui um
acabamento em preto, oferecendo aderéncia e conforto no manuseamento. Ndo sdo fornecidos

detalhes sobre o tipo especifico de metal.

Esta faca é adequada para cortes intensivos ou para uso diario em grandes volumes??

Devido a sua natureza de ferramenta de precisdo para guarnicoes, esta faca € mais indicada para
tarefas de acabamento e decoracdo. Para cortes intensivos ou de grande volume, recomenda-se o

uso de facas de cozinheiro ou cutelos com laminas mais robustas e de maior dimensao.

A cor preta do cabo desvanece-se com a utilizacdo ou lavagem frequente??

O cabo em preto é concebido para resistir ao uso profissional continuo. Seguindo as instrucdes de
lavagem manual e evitando a maquina de lavar loi¢a, a cor e a integridade do cabo serdo mantidas

por um periodo prolongado, assegurando uma apresentagdo consistente na sua cozinha.



