Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\(é Hotelequip.pt

. Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca
Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 23/06/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Conjunto de Utensilios para Decoracéo de Fruta, 6 Pecas

Informacoes do Produto

SKU: HE856291 Modelo: HE856291

Marca: HENDI EAN: 8711369856291

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE856291

EAN 8711369856291

Descricao Resumida

Conjunto profissional de 6 utensilios para decoracdo de fruta e vegetais, ideal para

chefs que procuram preciséo e criatividade na apresentagéo de pratos.

Descricao Completa

Este conjunto de 6 utensilios foi concebido para profissionais que procuram precisdo e criatividade
na decoracao de frutas e vegetais, essencial para apresentagfes de pratos sofisticadas.

conjunto utensilios decoracdo — Caracteristicas Técnicas

Numer o de Pegas 6

Cortador de fruta em bolas (duas pontas), Faca para
i i descarocar frutos (g20mm), Faca de decoracéo,
Contetido do Conjunto ]
Cortador de fruta em bolas (serrilhado), Ralador de

citrinos, Faca com ranhura

Cor Preto
Dimensfes (CxL xA) 280x100x50mm
Peso Liquido 0,32kg

Aplicac@es Profissionais

7

Este conjunto é indispensavel em qualquer cozinha profissional que valorize a apresentacéo e o
detalhe. Ideal para chefs em hotéis, restaurantes de cozinha de autor, pastelarias que criam
decoracbes com fruta fresca, empresas de catering para eventos e bares de cocktails que preparam
guarnicOes elaboradas. Permite criar decoracfes consistentes e apelativas para sobremesas, pratos
principais e bebidas.



Conjunto de Utensilios para Decoracdo — Principais Vantagens

o **\/ersatilidade:** Inclui 6 ferramentas essenciais para diversas técnicas de decoracdo de
frutas e vegetais.

e **Precisdao:** Cada utensilio é projetado para cortes limpos e formas exatas, melhorando a
estética dos pratos.

o **Eficiéncia:** Facilita a preparacao rapida e uniforme de elementos decorativos.

e **Apresentacdo Aprimorada:** Permite elevar o nivel visual das suas criagdes culinarias,
impressionando os clientes.

e **Durabilidade:** Construido para resistir ao uso continuo em ambientes de cozinha
profissional.

Quais sao os utensilios incluidos neste conjunto?

O conjunto inclui um cortador de fruta em bolas com duas pontas, uma faca para descarocar
frutos (820mm), uma faca de decoragéo, um cortador de fruta em bolas serrilhado, um ralador
de citrinos e uma faca com ranhura.

Este conjunto é adequado para uso em cozinhas de alta producéo?

Sim, este conjunto foi desenhado para a exigéncia de cozinhas profissionais, oferecendo
durabilidade e precisdo para uso continuo em ambientes de alta producéo, como hotéis e
catering.

Como devo limpar e manter os utensilios?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente neutro apés cada utilizacéo
para preservar o fio das laminas e a integridade dos materiais. Secar imediatamente para evitar
manchas.

Posso usar estes utensilios para vegetais, além de frutas?

Sim, as ferramentas sdo versateis e podem ser utilizadas para decorar uma variedade de
vegetais, como pepinos, cenouras ou rabanetes, permitindo criar guarnicbes e elementos
decorativos para saladas e pratos.

Qual aimportancia da cor preta nos cabos?



A cor preta nos cabos oferece uma estética profissional e discreta, comum em utensilios de
cozinha de alta qualidade. Além disso, ajuda a disfarcar manchas e a manter uma aparéncia

limpa durante o uso intenso.



