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Faca para Tomate com Lamina Serrilhada, 228mm

Informacoes do Produto

SKU: HE856253 Modelo: HE856253

Marca: HENDI EAN: 8711369856253

Imagens do Produto

4

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE856253

EAN 8711369856253



Descricao Resumida

Faca para tomate com lamina serrilhada de 228mm, ideal para cortes precisos sem

esmagar. O design com desnivel oferece ergonomia e seguranga ho manuseamento.

Descricao Completa

Esta faca para tomate foi concebida para cortes precisos, apresentando uma lamina serrilhada e um
desnivel que facilita 0 manuseamento e a prote¢éo dos nds dos dedos.

Faca para tomate profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento 228 mm

DimensOes (CxL xA) 230 x 13 x 34 mm

Peso Liquido 0,046 kg

Peso Bruto 0,07 kg

Material Plastico, Metal

Materiais Adicionais Polipropileno (PP), Aco inoxidavel
Origem CN

Aplicacdes Profissionais

Ideal para hamburgarias, snack-bares, cafés com cozinha, restaurantes de bairro e roulotes que
necessitam de fatiar tomates de forma consistente para sanduiches, saladas e guarnicdes.

Faca para Tomate — Principais Vantagens

Lamina serrilhada que garante cortes limpos e precisos em tomates maduros sem esmagar. O
design com desnivel proporciona maior conforto e seguranga ao utilizador, protegendo os nos dos
dedos durante o corte. Construcéo robusta em aco inoxidavel e polipropileno para durabilidade e
higiene.



Qual afuncao do desnivel na faca?

O desnivel entre o cabo e a lamina permite que o utilizador corte na tAbua sem que os nés dos
dedos toquem na superficie, proporcionando maior conforto, seguranca e eficiéncia no trabalho.

Quetipo de material € utilizado na lamina?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel, um material conhecido pela sua resisténcia a corroséo,
durabilidade e facilidade de higienizagéo, essencial em ambientes profissionais.

Esta faca é adequada para outr os vegetais?

Embora otimizada para tomate, a lamina serrilhada pode ser eficaz para cortar outros vegetais
de casca macia e interior firme, como pimentos ou pepinos, mas o seu design € especifico para

tomate.

Como devo limpar e manter esta faca?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente neutro apés cada utilizacao,
secando-a de imediato. Evite maquinas de lavar loica para preservar o fio da lamina e o
material do cabo.

E uma faca de uso profissional ?

Sim, esta faca foi concebida para uso intensivo em cozinhas profissionais, oferecendo a
durabilidade e a precisdo necessarias para as exigéncias do dia a dia em restaurantes, cafés e
cantinas.



