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Tabua de Corte HACCP 600x400mm Roxo para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE825662 Modelo: HE825662

Marca: HENDI EAN: 8711369825662

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca HENDI
Modelo HE825662

EAN 8711369825662

Descricao Resumida

Tabua de corte roxa 600x400x18mm, em PEAD 500, conforme HACCP. Ideal para

prevenir contaminacao cruzada e proteger as facas. Facil de limpar.

Descricao Completa

Esta tdbua de corte roxa de 600x400x18mm, fabricada em polietileno de alta densidade (PEAD) 500,
cumpre rigorosamente as normas HACCP para garantir a seguranca alimentar na sua cozinha.

Caracteristicas Técnicas

Material Polietileno de Alta Densidade (PEAD) 500

Cor Roxo

Dimensdes (CxLxA) 600x400x18 mm

Peso Liquido 3,78 kg

Conformidade Normas HACCP

Utilizacdo Ambos os lados lisos

Lavagem Magquina de lavar loica profissional (programa curto)

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes de bairro, cantinas, pastelarias com confe¢cdo, hamburgarias e
food trucks que necessitam de implementar um sistema de cores HACCP rigoroso. A cor roxa é
frequentemente utilizada para a preparacédo de produtos alergénicos ou carne de caca, garantindo a
separacgéao e prevenindo a contaminacao cruzada em qualquer ambiente de producao alimentar.



Tabua de Corte HACCP — Principais Vantagens

e Conformidade HACCP: Ajuda a manter os mais altos padrdes de higiene e seguranca
alimentar através da codificacdo por cores.

e Durabilidade Superior: Fabricada em PEAD 500, resistente ao uso intensivo e a lavagens
frequentes.

e Protecdo das Facas: O material minimiza o desgaste e o0 aspeto baco das laminas,
prolongando a vida 0til das suas facas.

e Versatilidade: Ambos os lados sao lisos e adequados para corte, duplicando a sua vida util.

e Facil Higienizacdo: Superficie lisa e compativel com maquinas de lavar loica profissionais
para uma limpeza eficiente.

Qual aimportancia da cor roxa nesta tabua de corte?

A cor roxa, no sistema HACCP, é tipicamente designada para a preparacdo de produtos
alergénicos ou, em algumas cozinhas, para carne de caca. Ajuda a prevenir a contaminacao

cruzada e a garantir a seguranga alimentar.

Esta tdbua pode ser lavada na méquina de lavar loica profissional ?

Sim, esta tdbua de corte € adequada para lavagem em maquinas de lavar loica profissionais,
recomendando-se a utilizacdo de um programa curto para otimizar a sua durabilidade.

O material PEAD 500 éresistente ao desgaste das facas?

O polietileno de alta densidade (PEAD) 500 € um material robusto que minimiza o aspeto baco
das facas, contribuindo para a sua durabilidade e para a manutenc¢éo do fio de corte.

Ambos os lados da tédbua sdo utilizaveis?

Sim, esta tabua de corte possui ambos os lados lisos e totalmente adequados para utilizacdo, o
que prolonga a sua vida util e oferece maior versatilidade na cozinha.

Qual a dimenséo desta tabua de corte?

Esta tabua de corte tem dimensdes de 600 mm de comprimento por 400 mm de largura e uma
espessura de 18 mm, sendo adequada para diversas tarefas de preparacdo em cozinha9

profissionais.



